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Lapinlehman maidon tuottajana

o N

* Pohjoiseen ilmastoon ja ymparistoon sopeutunut alkuperaisrotu
e Kayttaa laidunta monipuolisesti, myds luonnonlaitumia S R
* “Tuottaa korkealaatuista maitoa ©Lappari



Lapinlehman maito
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Maito on erittain hyvin juoksettuvaa
ja juustoutuvaa johtuen mm.
korkeasta kaseiinipitoisuudesta

Mahdollisuuksia monipuolisiin
tuotejalosteisiin; juustot, jaatelo, viili,
jukurtti...

Lapinlehman maitoon erikoistuva
tila voi parjata taloudellisesti
paremmin
- paikallisuus, tarinallisuus,
erikoistuotteet, green care...
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Kartoittaa lapinlehmakarjojen maaraa, sijaintia ja maidon
tuotantoa Lapissa ja lahialueilla
Selvittaa lapinlehman maidon jatkojalostuksen kehittamis-

mahdollisuuksia
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LAPPARI —hankkeen tavoitteet

 Koota yhteen lapinlehman ja
muiden alkuperaisrotujen
maidosta tehtyja tutkimuksia ja
saattaa ne helposti
hyodynnettavaan muotoon

* Kehittaa verkostoa lapinlehman
maitoa tuottavien ja jalostavien
kesken

©Lappari
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LAPPARI —hankkeen tavoitteet

ko ‘fKar‘toittéa' matkailuyritysten ta "Iapi'nlehméni
maitoon ja siitd tehtavii nseka lapinlehman
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Mita LAPPARI —hankkeessa selvitetaan?

v Toimijaverkosto
v/ Toimintamalli
v Mika olisi paras toimintamalli lapinlehman maidon
erilliskerayksen, tuotteistamisen ja jatkojalostuksen kannalta?
v/ Onko riittavasti tuotantoa, miten voidaan lisata?
v Minkalaisia tuotteita voidaan valmistaa?
v Miten ja mista tuotteille [6ytyy markkinat?
v/ Mita osaamista tarvitaan lisaa, mista sita saadaan?

v Tietopaketti, jossa kaikki hankkeen aikana saatu tieto, mukaan
lukien tyopajat

v Lapinlehmdkanta nousuun
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LAPPARI —hankkeen kuulumiset

.. Kotisivut

Tyopajat, www.arcticcentre.org/lappari
tapahtumat,

(Farmari, Facebook

https://www.facebook.com/
groups/1469162343116622/

maatalousmess
ym.)

Tavoitteena pysyva verkosto, jossa syntyy
yrityskumppanuuksia/yhteistyoryhmia

Tiedotus,
kyselyt,
tilastot

Benchmarking
- parhaat kaytannot
ja esimerkit muualta




Islanninkarjatalous
paikallisen ruoantuotannon
ja matkailun myotatuulessa

Syyskuussa Islantiin tehdyn opintomatkan terveisia
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Islanninkarjan jaljilla . 330 000 asukasta
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TInEN KesKus
Islannin maitotalous %

* Islannin maitotaloutta esitteli neuvoja Gudmundur Johannesson Islannin maatalouden
neuvontajarjestosta (RML)

* Islannissa on noin 26 000 lypsylehmaa (kokonaismaara 78 900)

* Islannin karjatalous perustuu maan alkuperaisen lehmarodun, islanninkarjan
hyodyntamiseen

* Maahan ei saa tuoda karjaa ulkomailta ja omaa rotua pidetty ylla
900-luvulta lahtien, jolloin viikingit toivat lehmia mukanaan maahan

* Rodun oletetaan polveutuvan skandinaavisesta Norjan tunturirodusta,
mutta mukana my®ds brittildisten ja etelaranskalaisten lehmarotujen geeniperimaa
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Islannin maitotalous

 Maitoa tuotetaan 151,8 miljoonaa kiloa vuodessa
* Maatilat keskittyneet maan eteldosiin, jonkin verran myads lannessa ja pohjoisessa
(maasto- ja pelto-olot)

Maidontuotanto eri alueilla

Skagafjordur.
: 10% ‘ , Eyjafjérdur og Ping.
— = : 25%
Vestfirdir ) > “Huhabing og Str. ’
2% \. V6%
N ’ L Austurland
| .// 4%
Somnafis
A-Skaft.
Vesturland 2%
13%

Yksi suuri meijeriyhtio: MS
Island (Mjolkursamsalan)

Sudurland
38%

Radgjafarmidstod landbunadarins 3
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Islannin maitotalous

* Maitotilojen keskikarjamaara on 45 lypsavaa (16-200) ja suunnilleen saman
verran nuorkarjaa. Suuria tiloja vahan, luomutiloja kaksi koko maassa

* Tilojen keskimaarainen maidontuotanto on 250 000 kiloa vuodessa

* Noin puolet maassa tuotetusta lihasta tulee myos lypsykarjatiloilta

* Tilojen koko kasvamassa samalla kun maara vahenee
<- Investoinnit (parsinavettakielto) ja jatkajien puute

* MS-meijeriyhtio: viisi paikallista meijeria eri puolilla maata; paatuotteet
maito, jukurtti ja skyr

e Suurin osa tuotteista menee kotimaan markkinoille

e Vienti on marginaalista (alle 1%)

* Tarkein vientituote skyr, mm. USA:an ja Suomeen

* Pienmeijereita vahan; yleensa tilojen yhteydessa oman maidon kayttoon ;
paatuotteet jaatelo ja skyr seka juustot

e Yksityinen Bio-Bu luomutilameijeri valmistaa luomusertifioituja tuotteita
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Islanninkarja

* Islanninlehma on melko pienikokoinen (noin 400-500 kiloa), nupo ja sen varitys
vaihtelee paljon, esim. tiikerijuovavaritys on tavallinen

* Rotu on hyvin vanha ja yksi Euroopan puhtaimpana sailyneista (vientikielto)

* Maidon keskituotos 6100 kg/vuosi (4000 - 9000 kg), rasvaa 4,1 % ja valkuaista 3,3%

e Keskipoikimakerta kolme, yleisin poistosyy utaretulehdus
e Jalostusohjelma kaytossa rodun ominaisuuksien parantamiseen. Lahivuosina: DNA-

testien perusteella tapahtuva valintaohjelma.
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Efstidalurin tilan uusi aika
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Efstidalur —maitotila sijaitsee suositulla Geysir-matkailureitilla.
Tilan meijeri, tilamyymala ja ravintola toimivat
navettarakennuksen lisasiivessa. Tila tarjoaa myos majoitusta.
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Efstidalurin tilalla

eul ta navetan elamaa kahvila-ravintolan ikkunoista. Tilan

toa lahdettiin suuntaamaan ja laajentamaan jalostukseen ja
matkailuun muutama vuosi sitten. Jalostusasteen nostolle j& paikalliselle
e tannolle pllut hyvin kysyntaa.
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Efstidalurin islanninlehmia

Pihattonavetass 40 lypsavaa putkilypsyssa. Parhaat paivatuotot 30 litraa.
Mulleja 60 lihan®etantoon (oma ravintola kdyttaa). Karja laiduntaa F!Iééén
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Maitoa tuotetaa sa, joista 6A000 litraa
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Efstidalurin tilameijeri

~ -
Myos meuerltllmhln on nako‘h eys
vastaanottoaulasta. y
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Tilan perinteet ja uusi aika

Tilaa hoitaa viisi omistajasisarusta yhdessa. Gudrun esittelee tilan
historiaa ja tuotantoa vierailijoille. Myos infotaulut kertovat tilasta ja

/Sy

Islannin maitotaloudesta. [ =

Kyrnar mjolkadar
Mz'//cz'ng the cow

RJOMAIS
ICE CREAM
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Efstidalurin tuotteita

Tilalla myydaan maitoa, kermaa, fetaa,
skyria, heraa, jukurttia ja jaateloa
(paatuote).

Kaikki tuotteet valmistetaan oman tilan
maidosta ja omien reseptien mukaan,

kuten jaatelo ja skyr.

Skyr on vaharasvainen, rahkaa
muistuttava perinteinen
islantilainen hapanmaitotuote,
jota viedaan myos ulkomaille.

Skyrin valmistuksessa talteen
otettavaa heraa myydaan
hyvaan hintaan terveysjuomana.



Tilamyymalan tuotteita

Tilamyymalassa on tarjolla myos
luonnontuotteita ja paikallisia
erikoisuuksia kuten kuivattua
kalaa, makusuoloja seka
marjamehuja ja —hilloja seka
islantilaista maitosuklaata.

Revontulet ja viikinkiaiheet
ovat suosittuja.
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Erpsstadirin tila — 20 vuoden kasvutarina

Erspsstadirin tila Luoteis-Islannissa Snafellsnesin niemimaalle johtavalla matkailureitilla.
Vuosittain tilalla kay 20 000 matkailijaa: kesalla paaosin islantilaisia, talvella ulkolaisia.
Tila sijaitsee vuorilaaksossa. Navetta, meijeri ja tilamyymala kuvassa oikealla.
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Erpsstadirin tilan kasvu

Yleinen kysymys:
“Miten nain Syrjassa
voi elda?”

Nykyisten omistajien hallussa vuodesta
1997. Aluksi 24 lehmaa. Alkoivat kehittaa
tilaa jalostamalla karjaa ja kiinnittaen
huomiota ruokintaan. Matkailu ensin
mukaan 'puolivahingossa’, myohemmin
perustettiin meijeri ja kahvila.

Tilalla on my6s majoitusta muutamalla
vuodepaikalla ‘vanhalla farmilla’ vuoren

kyljessa.
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Erpsstadirin islanninkarja

Lehmat paasevat suoraan navetasta
laajoille laitumille.

Nyt noin sata nautaa, joista lypsylehmia n. 60.

Uusi navetta rakennettiin 2006, lypsyrobotti
saatiin 2008. Lehmamaaraa lisattiin talloin
neljaankymmeneen. Jalostuksella ja hyvalla
ravinnolla tuotos noussut 35% viimeisten 20

vuoden aikana (yli 6000 kg/v).
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Erpsstadirin tilalla

Myos Erpsstadirin tilamyymalan kahvilasta voi seurata
pienmeijerin ja navetan toimintaa. Meijeri kayttaa tilan
maidosta noin 20 000 litraa vuodessa. Yksi vakituinen
meijerityontekija, viisi sesonkityontekijaa.




Erpsstadirin know-how % o iiopiste

2

Erpstadirin isdnta Einar on opiskellut maataloutta seki Islannissa ett3

ulkomailla ja suorittanut meijeristi- ja juustomestarin tutkinnot.
Mukana artesaanituottajien Mathanverk —verkostossa. Skyrin
valmistuskursseja tulossa tilan tarjontaan.
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Erpsstadirin tuotteet

e Erpsstadirissa tuotetaan mm.
e kovia juustoja (gouda, hawart),
fetaa, heraa, maitoa, kermaa,
skyria ja skyr-taytteisia konvehteja

ja jaateloa.

.......

Myynnissa myos heraa suoraan maatilalta
seka marjoilla ja yrteilla maustettuja
herajuomia.

Maitoa myydaan puolen litran pulloissa,
hinta 1,20 euroa/pullo (2,40 litra) Kermaa
3,60 e/3dl.
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Borgarnesin farmareiden kauppa

Tilalliset myyvat tuotteitaan myos yhteisessa suoramyyntikaupassa taajamassa.
Myynnissa maatiloilla tehtyja ruokajalosteita, villalankoja ja kasitoita.

LOCAL MARKET WOOL  HANDCRAFT, FoonA i A -
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

,NLar)nnIéh S maidon%onét
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

Kysely lahetettiin toukokuussa 2017 niille tiloille Lapin, Kainuun ja Pohjois-Pohjanmaan
maakuntien alueella, joilla eldaimia nautarekisterissa. Vastauksia tullut 139 tahan

mennessa.

Lapinlehmien omistajat
Lappi
Kainuu
Pohjois-Pohjanmaa
Muu
Lypsyssa olevia lapinlehmia
Lapinlehman osuus tuloista
Lihan suoramyyntia

Syyt lapinlehmien pidolle

Arvio karjan kehittymisesta

23
8
9
4

2

1- 8 lehmaa/tila (Pelso 52)

vaihtelee, 5-50%

3 tilaa harjoittaa, 5 harkitsee

Uhanalaisuus ja geneettisen periman suojelu®,
kulttuuriperinnon suojelu, erityistuet, ulkonako, luonne

Lisaantyy jnk verran (10), pysyy nykyiselldaan (5), vah. (3)
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

Kaytto tiloilla

Onko tilalla tai suunnitellaanko

jatkojalostusta?

Millaista yrittajyytta ollut?

Sopivin tuotekehityksen malli

jalostukseen omalla tilalla?

Enimmakseen menee meijeriin muun maidon sekaan
(14)

Jonkin verran omassa kotitaloudessa (6)
Jatkojalostusta (1)

Raakamaidon myyntia (1)

Ei ole tehty eikd suunnitellakaan (6/17)

Ei tieda vield (5/17)*

Omaan kayttoon juustoja ja leipajuustoa (4/17)
Raakamaidon ja ternimaidon myyntia

Juustojen ja leipdjuuston myyntia

Kouluttautua jatkojalostajaksi tilan ulkopuolella
Saada tilalle jatkojalostukseen opastava henkil6

Ostaa valmiita resepteja muilta
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

Esteet kaupalliselle hyodyntamiselle

| Jatkojalostusosaamisen puute
| Maitotuotoksen vahaisyys

m————— Tuottajien vahdinen maara

- Lapinlehmien pieni maara
TR, Tyottajien valiset maantieteelliset etaisyydet
T Erilliskerayksen puuttuminen

I Mlarkkinoinen puuttuminen/ pienuus
Pienmeijerin
puuttuminen
0 2 4 6 8 10 12
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

Toivottu tuki maidon
jatkojalostustyohon ja tuotekehitykseen

B Markkinointikoulutus
I Oppilaitoksen jarjestama maksullinen koulutus

I Omalle yritykselle raataloity omakustanteinen koulutus
IR Tutkimuslaitosten apu

I Maksulliset lyhytkurssit

I Muu tuki*

R Jukisen tahon kustantama koulutus
. Verkostoitumisapu

= N Wb OO N 0 OO

- Suora rahalllinen tuki

*Toimiva organisaatio jatkojalostukseen; matkailun hyédyntédminen, oma maitotankki lapinlehmdn
maidolle; tilakohtainen suunnittelu ja kartoitus
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

Mika saisi lisaamaan lapinlehmien maaraa

Jatkojalostaja
Brandatyt

12
erikoistuotteet :
Korkeampi
10 tuottajahinta
lapinlehmien
maidosta
: y;ten Ja Korkeampi
MR alkuperdisrotu-tuki
a
4 Tuotos nousu
stus
) Muu Brandatyt
2 massatuotteet

3 7 8

0

(o)}




LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia
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Malleja jatkojalostukseen
14 Lahialueella toimiva

pienmeijeri
12
10 Iso meijeri, joka
sitoutuu maidon
8 erillaan pitoon ja
tuotteistukseen Omalla tilalla
6 tehtava
jatkojalostus
4
2
0

Yhteisomisteinen
pienmeijeri
lahialueen
lapinlehmatilojen
kanssa

4
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LAPPARI -kyselyn alustavia tuloksia

Lapinlehmien maidosta valmistettujen myyntituotteiden
vahvuudet

14 mm Mielikuva edullisesta tuotteesta

13 — Valmistuksen rajaaminen Lapin maakuntaan

12— Kokonaan uudenlaisten tuotteiden kehittiminen

11 Maidon ominaisuuksiin liittyviin tutkimustuloksiin vetoaminen
1 Perinteisten reseptien mukaan tehdyt tuotteet

L Mielikuva luksustuotteista
I Turisteihin vetoavat tuotteet

=
(@)

AIIIIIIIIIIITTTTRCACCRRRR Kasityolaisyyden leima
I Terveellisyys

eeeeeeeeeeeeeeeeeeeesmmmm | Alkuperdistuotemerkinnat
Iy Perinteisten reseptien mukaan valmistetut tuotteet
S Hyva laatu
T NKRUperraisroturaaka-aineen markkinointi

= N W b OO N 0

s - Alkuperadisrodun tuoma mielikuva
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Miten lapinlehma hyodyttaa elintarvikealan kehittymista Lapisa

i y

'y —
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©Lappari

Lapin maatiloista monet kamppailevat kannattavuuskysymysten
kanssa

» maatilat tarvitsevat erikoistumista parjatdkseen kilpailussa

» maakunnan oma nimikkorotu on helppo brandata
- tunnettuus, huomioarvo, tarina, huippulaatuinen maito
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Lapin yliopisto

Miten lapinlehma hyodyttaa elintarvikealan kehittymista Lapis:—

/
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Lapinlehman maidon erityislaatu mahdollista"
monipuolisen tuotekehityksen oL

- paikalliseen kulutukseen ja matkailuyritysten kayttoon

erikoistuotteita, jotka jalostetaan maakunnassa
» vaikka vain osa suurista matkailukeskittymista kayttaisi lapinlehman
maidosta tehtyja jatkojalosteita, tyollisyysvaikutus olisi suuri
» premium-tuotteita myos paikalliseen kulutukseen
» tuotteissa mukana myds Lapin muut raaka-aineet kuten marjat ja yrtit
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Jos onnistuu muualla, niin miksei meilldkin?

v/ Lapinlehman tarinan tunnetuksi tekeminen

v/ Tutkimuksen tuoma vakuuttavuus

v" Huipputuotteet

v’ Tehokas markkinointi
v/ Matkailuyrityksille/ravintoloille
v/ Matkailijoille
v Maakunnan asukkaille
v Etelan herkkukaupoille ja ravintoloille

1




Paivi Soppela, hankkeen johtaja p. 0400 138805
paivi.soppela@ulapland.fi

Anne Tuomivaara, projektikoordinaattori p. 040 4844 160
anne.tuomivaara@ulapland.fi

www.arcticcentre.org/lappari Luke é - B@i?égi{;%kﬂéﬁﬂé‘e'ja

LUONNONVARAKESKUS MAASEUTU 2020 maaseuturahasto




