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) Aluehallintovirasto
Guovlohalddahusdoaimmahat

Elintarvikealan toiminta (kasitteet)
1. alkutuotanto
2. elintarvikehuoneistotoiminta
2.1. hyvaksytyt laitokset
2.2. Ilmoituksenvarainen e-h
(= vahittaiskauppa)

26.10.2017




el tarvitse tehda elintarvikehuoneistoilmoitusta

Toiminnan riskien on oltava elintarviketurvallisuuden kannalta vahaisia seka
1) Elintarvikealan toiminta tapahtuu samassa huoneistossa kuin toimijan
harjoittama muu elinkeinotoiminta; esimerkiksi alkutuotannon yhteydessa
tapahtuva vahariskinen elintarvikehuoneistotoiminta, jonka arvioitu vuosittainen
myynti on alle 10 000 €

2) Toimija on yksityinen henkil6; vuosittainen myynti on alle 10 000 €

3) Toimintaa ei voida pitaa elinkeinon harjoittamisena; esimerkiksi yhdistysten ja
jarjestojen varainkeruu



)) Vaihtoehdot lyhyesti

1. raakamaidon irtomyynti < 2500 kg/v alkutuotantona
2. raakamaidon irtomyynti > 2500 kg/v tilan elintarvikehuoneistosta

3. raakamaidon toimittaminen tilalla olevaan vahittaismyyntipaikkaan, jossa
valmistetaan maitotuotteita (ei lampokasittelematonta maitoa tai kermaa) tai muita

elintarvikkeita

4. raakamaidon toimittaminen muualla olevaan elintarvikehuoneistoon, jossa
pastorointi (tai vast.) kasittely

5. raakamaidon toimittaminen laitokseen pakattavaksi tai jalostettavaksi

[Tekijan nimi ja osasto] 10.11.2017




QC Evira

Maidon alkutuotantoa on...

§ Lypsaminen ja maidon varastointi tilalla (Komission ohje 852/2004 taytantddnpanosta)

§ Raakamaidon ja ternimaidon myynti tilalta suoraan kuluttajalle, kumpaakin enintaan
2500 kg/v. (vahariskisista toiminnoista annettu asetus, 2 §)

§ Ternimaidon jadadyttaminen ja toimittaminen paikalliseen vahittdismyyntiin, enintaan
2500 kg/v. (vahariskisista toiminnoista annettu asetus, 3 §)



QC Evira

Maidon alkutuotantoa El ole...

Maidon kuljetus pois alkutuotantopaikalta
(a elintarvikehuoneistotoimintaa)

8
8

Maitotuotteiden valmistus
(a elintarvikehuoneistotoimintaa)

Raakamaidon tai ternimaidon myynti yli 2500 kg/v.
(a elintarvikehuoneistotoimintaa)

wn LN wn LN

Raakamaidon pakkaaminen
(& laitostoimintaa)

wn

Ternimaidon jadadyttaminen yli 2500 kg/v.
(& laitostoimintaa)

wn



ZQ(’ Evira

Raakamaidon myynti, maaritelmat v

§ Raakamaito

— Ei ole kuumennettu yli + 40 C, eika kasitelty vaikutukseltaan vastaavalla
tavalla

— Lypsyn jalkeen ainoastaan jaahdytetty + 6 C [ampoétilaan tai kylmemmaksi

— Luovutetaan kuluttajalle raakamaitona tai toimitetaan laitokseen
luovutettavaksi kuluttajalle lampokasittelemattomana

— Tinkimaito, tilamaito



Q(’ Evira

Maaritelmat 22

§ Lampdokasittelematdon maito

— Ei ole kuumennettu vahintaan + 72 °C:een 15 sekunnin ajaksi tai kasitelty
muulla vaikutukseltaan vastaavalla tavalla

— On voitu vakioida tai kuoria kerma
§ Ternimaito

— Lypsetty 3-5 vuorokautta poikimisen jalkeen
§ STEC-bakteeri

— Shigatoksinen E.coli/ EHEC / VTEC



Erityishuomiot
Pastoroinnin ja lampokasittelyn tavoite

Time
25h
2h

1h

30 min #
20 min

10 min

“Evira

5 min

2 min

1 min -§

10s

32

13.5.2016




)‘ Minne maitotilalta saa luovuttaa ja toimittaa Q’ Evira
raakamaitoa? 1.2

Alkutuotantoasetuksen 1368/2011 muutos 700/2013

1) Hyvaksyttyyn laitokseen

2) Maitotilan omaan elintarvikehuoneistoon
a) Luovutettavaksi kuluttajalle

b) Maitotuotteiden ja muiden elintarvikkeiden valmistukseen
(vahittaismyymala, Vna 1258/2011, 5 8) (lampokasittelematén maito ja
kerma laitoksessa)




Minne maitotilalta saa luovuttaa X Evira
ja toimittaa raakamaitoa? 22

3) Pienia maaria osana alkutuotantoa (Vna 1258/2011, 2-3 8)

a) Tilalta suoraan kuluttajalle raakamaitoa 2500 kg + ternimaitoa 2500 kg
b) Paikalliseen vahittaismyyntiin
ternimaitoa jaadytettyna 2500 kg

Lisays 6.2.2017:

4) Elintarvikehuoneistoon, jossa pastorointi tai vastaava kasittely

___—-‘

_



)] Vahainen raakamaidon myynti QL Evira
alkutuotantona 12

Alkutuotantoasetus 1368/2011 (muutos 700/2013), erityisesti liite 3
((EY) N:ot 852/2004, liite | ja 853/2004, liite 1ll, IX jakso, luku I)

§ llmoitus kuntaan alkutuotantoilmoituksen yhteydessa tai
erillisena jalkikateen

§ Omavalvonnan kuvauksessa huomioitava myaos
raakamaidon kasittely ja myynti
— Tilat, toiminnat, pesut, lampatilojen ja sailytysaikojen dokumentointi

ym.

§ Kuluttajalle annettavat tiedot (ei koske ternimaitoa)

§ Raakamaidon soluluku ja pesakemaara E-luokkaa,
jokainen nayte (el koske ternimaitoa)

_



QC Evira

Tietojen antaminen kuluttajalle

tuote on raakamaitoa

tuote saattaa sisaltaa tautia aiheuttavia mikrobeja

riskirynmiin kuuluvien ei tule nauttia tuotetta lampdkasitteleméattoméana

riskirynmiin kuuluvat lapset, vanhukset, raskaana olevat ja henkilét, joilla on vakava
perussairaus

tuotteen kuljetus- ja sailytyslampdatila (enintddn + 6 °C)

§ viimeinen kayttopaiva (Evira suosittelee, etta viimeinen kayttopaiva on
paasaantoisesti kaksi vuorokautta raakamaidon luovutuksesta.)

8
8
8
8

wn

_



)) Suurempien raakamaitomadrien QX Evira
tuotanto ja myynti: Alkutuotantopaikka

Raakamaitoasetus 699/2013, muutettu 83/2017

§ Tilan raakamaitoa myyvaan elintarvikehuoneistoon tai lampokasittelematonta
maitoa pakkaavaan laitokseen maitoa toimittaville tiloille
— tutkimusvaatimuksia nautakarjasta: STEC 0157 -bakteeri (aloitettaessa) ja salmonella

(MMMa 1030/2013)

— hygieniavaatimuksia: ulostekontaminaation valttdminen, elainten puhtaus,
automaattilypsytilat: vedinten ja utareiden puhtaus, vierailujen valttaminen

—



~y, Suurempien raakamaitomaarien ,
) tuotanto ja myynti: X Evira

Elintarvikehuoneisto 1/3
Raakamaitoasetus 699/2013, muutettu 83/2017

§ Tutkimusvaatimuksia raakamaidosta
— Nauta: listeria, kampylobakteeri (jos automaattilypsy), STEC
(maitosuodattimista heind-marraskuussa)
— Vuohi: listeria, salmonella

§ Jos toimijan raakamaidolle maarittama viimeinen kayttopaiva on alle kaksi

vuorokautta lypsysta, toimijan ei ole valttamatonta teettaa tutkimusta listerian

eslintymisesta raakamaidossa (mikrobikriteeriasetus, liite 1, luku 1, kohta
1.3).

___‘



{4 )] Suurempien raakamaitomaarien tuotanto SN Evira
Ja myynti: Elintarvikehuoneisto 213

Raakamaitoa myyvaa elintarvikehuoneistoa saatelevat: 852/2004 liite Il, MMMa 1367/2011,
raakamaitoasetuksen 4 §, luku 3 ja liitteet 3 ja 4

o Mita tiloja elintarvikehuoneistoon kuuluu?
— Raakamaidon kéasittelytila
— Mahdollinen myyntitila
— Tilat, joissa mm. sailytetadn asiakkaiden astioita (esim. jdakaappi
eteisessa)

—



7)) Suurempien raakamaitomaarien tuotanto U Evira
Ja myynti: Elintarvikehuoneisto 313

Raakamaidon kasittely- ja myyntitilat on erotettava alkutuotannon tiloista

Kasittelytila

— voidaan tehda maitohuoneeseen (osa elintarvikehuoneistoa)

— alkutuotannon toiminnot siirrettava pois

— elintarvikehuoneiston vaatimuksia

Myyntitila

— el vol olla maitohuoneessa

— erotettava kasittelytilasta (el maitohuone) esimerkiksi myyntitiskilla
— el ole valttamaton, voidaan myyda portaalta tai navetan toimistosta



)] Raakamaitoa pakkaavan laitoksen X Evira
vaatimuksia 12
Raakamaitoasetus 699/2013

§ Raakamaito tai lampdokasittelematon maito on tuotettu
asetuksen 699/2013 luvun 2 mukaan

§ Kuluttajalle annettavat tiedot pakkauksessa (ei koske
ternimaitoa)

§ Raakamaidon soluluku ja pesakemaara E-luokkaa,
jokainen nayte (el koske ternimaitoa)

§ Tutkimusvaatimuksia raakamaidosta (ks. dia 23)

§ Pakkaukseen vain yhden tilan maitoa

§ Asiakkaiden asioinnin tulee tapahtua raakamaidon
kasittelytilan ulkopuolella



(4 )] Raakamaitoa pakkaavan laitoksen Qr Evira
vaatimuksia 2.2
Eviran ohje 16040

Laitteiden ja valineiden puhdistus erien valilla

Pakkaaminen kasin tai koneellisesti

Valineistdn ja menettelyjen tarkoituksenmukaisuus

Ei alkutuotannon toimintoja, kuten esimerkiksi lypsimien,

lypsyvalineiden, lypsyliinojen eiké lypsyhaalareiden pesua

§ Vaihdettava asianmukainen suojavaatetus, paahine ja
jalkineet

§ Riittda yksi puhtausalue

§ Myyntitila on erotettava kasittelytilasta

§ Raakamaitoautomaatti

wn W W LN



) Suurempien raakamaitoméaérien tuotanto S Evira
Ja myynti: Elintarvikehuoneisto ja laitos

Evira ohje 16040

§ Raakamaidosta tehtavien mikrobiologisten tutkimusten
naytteenottotiheys:
— 2 500 — 5 000 kg/v. : 1 naytelv.
— 5000 — 10 000 kg/v. : 2 naytetta/v.
— 10 000 — 20 000 kg/v. : 3 naytetta/v.
— yli menevalta osalta 1 nayte / 10 000 kg/v.

_



)} Raakamaidon luovutus ja viimeinen X Evira
kayttopaiva (ilman sailyvyyskokeita)

Alkutuotannosta

§ Luovutetaan kahden vrk kuluessa lypsysta ja viimeinen
kayttopaiva on enintaan kaksi vrk luovutuksesta (Eviran
ohje 16040)

Elintarvikehuoneistosta

§ Lypsyn ja luovutuksen valinen aika enintaan kaksi vrk
(raakamaitoasetus).

§ Raakamaidon viimeinen kayttopaiva ilman
sailyvyyskokeita on enintaan 2 vrk luovutuksesta (Eviran
ohje 16040)

Laitoksesta

§ Sailyvyyskokeet tehtava aina




(4)) Raakamaidon tarjoilu X Evira
elintarvikehuoneistoissa

Elintarvikehuoneistoasetuksen muutos MMMa 1119/2014.

o Lampokasitteleméatontd maitoa ei tule tarjoilla eika kasitella
elintarvikehuoneistossa, jonka sdanndlliseen paaasialliseen
aslakaskuntaan kuuluu riskiryhmia, kuten paivakodit, alakoulut,
vanhainkodit seka tietyt sairaalat ja palvelukodit. Vaatimus ei koske
ternimaitoa.




Q(’ Evira

Maitotuotteiden valmistus

§ Paasaantd: 853/2004:n mukaista toimintaa a maidon kasittely vaatii
laitoshyvaksynnan
1. kun prosessi alkaa raakamaidosta tai

2. kun valmistetaan perinteisia maitovalmisteita, vaikka raaka-aineena kaytettaisiin
(lampo)kasiteltyd maitoa (maidot, hapanmaitovalmisteet, voi, juustot, ei jaatelo)

3. kansallisesti saadetty raakamaidon markkinoista & raakamaidon kasittely, l&ahinna
rasvapitoisuuden sdato, ja pakkaaminen kuluttajapakkauksiin

§ Vahittaismyynnin yhteydessa voi valmistaa ilman laitoshyvaksyntaa (paitsi kasitella ja
pakata raakamaitoa)




7)) Raakamaidon hankinta (vaimistus <& Evira
vahittaismyynnin yhteydessa)

§ Raakamaidon hankintaa rajoitettu
— Joko omaa maidontuotantoa, tai
— raakamaidon osto maitoalan laitokselta & voi ostaa keréilyreitilta,
— tai kaupasta kuluttajapakkauksiin pakattuna

— Maidontuotantotila ei voi suoraan myyda raakamaitoa toiselle maitotuotteiden valmistajalle, jolla
ei ole laitoshyvaksyntaa

— a tdhan on luvassa muutos: myynti aiotaan sallia, jos raakamaidon ostaja kayttdéa maidon
turvallisiin tuotteisiin, kuten pullaan ja riisipuuroon

§ Valmistuksen raaka-aineeksi voi ostaa myos lampokéasiteltyd maitoa

—



7&0 Evira

Alkutuotantoasetuksen muutos (84/201

§ Sen lisédksi, mita vahariskisista toiminnoista annetussa
asetuksessa saadetaan, raakamaitoa saa maidontuotantotilalta
toimittaa vain d) muuhun vahittaismyyntipaikkaan, jossa
raakamaito kaytetaan sellaisten maitotuotteiden ja muiden
elintarvikkeiden valmistukseen, joiden valmistamiseen liittyy
pastorointia vastaava lamp0- tai muu kasittely

§ Pastorointia vastaaviksi kasittelyiksi katsotaan esimerkiksi pitkaan
Kypsytettyjen juustojen (yli 60 vuorokautta) valmistus.



Valmistus vahittaismyynnin yhteydessa i
maidontuotantotilalla omasta QC Evira
raakamaidosta

§ vaatimukset elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) liitteessa 1 VAATIMUKSET
ELAIMISTA SAATAVIA ELINTARVIKKEITA KASITTELEVILLE ELINTARVIKEHUONEISTOILLE, JOITA
El TARVITSE HYVAKSYA LAITOKSEKSI, kohdassa 2

— toimintaan sovelletaan asetusta 852/2004 seka huoneistoasetuksen pykalia ja seuraavia
vaatimuksia:

— a) elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson IX luvun Il kohdan |
lampdtilavaatimuksia & 6 °C tai korkeampi, jos jalostus alkaa valittomasti lypsamisen jalkeen
tai neljan tunnin kuluessa jalostuslaitokseen saapumisesta, tai on teknisesti tarpeen ja valvoja
sallii

- saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen Il jakson IX luvun | kohdan Il alakohdan B 4 mukaan: ei tarvitse
tayttad lampdatilavaatimuksia jos:

§ maito jalostetaan kahden tunnin kuluessa lypsamisesta
§ korkeampi l[ampdtila on tarpeen valmistusteknisten syiden vuoksi ja viranomainen sallii sen




4 )] Valmistus vahittadismyynnin QX Evira
yhteydessa omasta raakamaidosta

— ja kohdan Il mahdollista lampdkasittelya koskevia vaatimuksia & maidon lampdkasittely ei
kuitenkaan pakollista

— seka luvun IV vaatimuksia raakamaidon ja ternimaidon merkitsemisesta & valmistettu
raakamaidosta / valmistettu ternimaidosta

— b) laitosasetuksen liitteen 2 luvun 12 kohdan 1 vaatimusta raakamaidon ja ternimaidon
vastaanottotarkastuksesta

§ Tieto laakkeiden kaytosta tiedossa a ei vaadi mikrobiladketutkimusta

§ Aistinvarainen varin, rakenteen ja hajun tarkastus kuten myds l[ampatilan mittaaminen voivat olla
tarpeen, riippuen maidon sailytysajasta

— ja kohdan 2 vaatimusta kasittelya koskevista merkinndista. & tuotepakkaukseen tieto siitd, mika
lampokasittely raaka-ainemaidolle on tehty, jos on tehty




Q(’ Evira

Raakamaito maitoalan laitoksesta

§ Kaytannossa useimmiten laitokset ostavat maidon reitilta
— Laitosasetuksessa maarayksia vastaanottotarkastuksesta

§ Reitiltd ostaminen mahdollista myds vahittaismyynnin yhteydessa tapahtuvalle
valmistukselle
— Ei maarayksia vastaanottotarkastuksesta, oletuksena, etta ostettu tutkittuna

—



7)) Valmistus vahittaismyynnin QL Evira
yhteydessa — raaka-aine laitoksesta

§ Vaatimukset 852/2004-asetuksesta + elintarvikelaista + huoneistoasetuksesta —
tilat, rakenteet, olosuhteet

§ EI kuitenkaan erityisid maidon vastaanottoon liittyvia vaatimuksia

§ Helpotuksena vapautus laitoshyvaksynnan hakemisesta

§ Valmistus voi tapahtua kotikeittiosssa — myads, kun kaytdssa oma raakamaito

§ Omavalvontasuunnitelma pakollinen kaikille elintarvikehuoneistoille & miten
hallitsen toiminnan riskit?



Q(’ Evira

Myynnin rajoitukset

§ vahariskisen asetuksen 1258/2011 5 § a kun valmistus ilman laitoshyvéaksyntaa, on

toimittaminen toiseen vahittaismyyntipaikkaan rajoitettua

— 1000 kg ja lisaksi 30 % valmistusmaarasta a 1000 kg ylittavalta osalta on 70 % myytava itse
suoraan lopulliselle kuluttajalle & aina mahdollista toimittaa muualla myytavaksi 1000 kg,
vaikka asiakkaat eivat l0ytaisi vahittaismyyntipaikkaan

— Toimittaminen maakunnan tai sita vastaavan alueen siséalla




QC Evira

Myynnin rajoitukset

§ Valmistuspaikka voi sijaita sellaisessa paikassa, ettd asiakkaiden houkuttelu on
vaikeaa

§ Valmistuspaikan ja myyntipaikan kiintea yhteys ei enaa pakollinen

§ Yksi kiinteasti sijoitettu erilladn maakunnan suuruisen alueen sisalla sijaitseva oma
myynti- tai tarjoilupaikka valmistuspaikasta tapahtuvan myynnin lisaksi sallittu

§ + Omien liikkuvien myyntipaikkojen maaraa ei ole rajoitettu, lisédksi myos vakituinen
oma torimyynti mahdollista



Raakamaidon tutkimusten ilmoitukset

| | )J Raakamaidon keridilija

L Raakamaidon kerdilya harjoittavalla elintarvikealan
toimijalla (Suomessa yl. kerailyosuuskunta) on oltava;
» Kkotipaikka
« omavalvontasuunnitelma
» kotipaikan elintarvikevalvontaviranomaisen tulee
» valvoa alueensa elintarvikealan toimijoita

O Omavalvontasuunnitelman tarkeimmat osat ovat;
« kuvaus raakamaidon kerailysta
« kuvaus keratyn raakamaidon lakisaateisten
tutkimusten jarjestamisesta ja/tai laatutietojen

hankinnasta
 laatupoikkeamista tiedottaminen ja korjaavat

: toimenpiteet
13.5.2016 Q EVI ra : -

10.11.2017

[Tekijan nimi ja osasto]



Raakamaidon tutkimusten ilmoitukset

[ Aluehallintovirasto ]
Laanin EL / maito :

/ KUNNALLINEN \ ( KUNNALLINEN \ Esimerkissi on
VALVONTAYKSIKKO 1 VALVONTAYKSIKKO 2

oletuksena:
—_ elintarvikevalvonta O elintarvikevalvonta
Tiedon kulku:l - Maitoalan laitos
\| tarkastuseléiinléiiikéiri/ \—EI tarkastuseléiinléiéikéiri/ Meijeri A ja sille
T~ s raakamaitoa
toimittavat tuottajat
sijaitsevat kahden tai
b e useamman
_i Maidontuottaja } » Maidontuottaja ] valvontayksikon
) ) alueella
Raakamaitoa Raakamaitoa
d - Meijeri A:n tuottajat
é ) ovat kaikki
MELER] A ¢ Osuuskunta A:n

N i \
\ § Osuuskunta A s / \ / jasenia

— Valvonta velvoite
—> Tutkimustulokset

— Poikkeamailmoitukset Q\ .
Evira ——

[Tekijan nimi ja osasto] 10.11.2017




) Aluehallintovirasto
Guovlohalddahusdoaimmahat

Y hdistelmaelintarvikkeet

Laitosvaatimusta el sovelleta, kun kaytetaan seka
kasviperaisia etta jalostettuja elainperaisia
elintarvikkeita (esim. jaatel0).

Risto M. Ruuska

laaninelainlaakari 26.10.2017



)' Aluehallintovirasto
Guovlohalddahusdoaimmahat
Joustavuutta pienille toimijoille

- 5 perakkaista naytetta 5 osanaytteen sijaan

- tilojen ajallinen erottaminen

- antibioottitestaus navetassa

- raakamaidon tutkimustulokset isommalta toimijalta
- wc asuinrakennuksessa

- maidon vastaanotto suoraan tilatankista

- puiset juustomuotit (haapa ja koivu)

Risto M. Ruuska
26.10.2017

EERIMEERIEEVE




Elintarvikkeesta annettavat tiedot
 Pakolliset elintarviketiedot

> Pakatut yleiset

Pakatut tuotteet EPNAs 1169/2011, 9 art.

« MMMa 834/2014 (k|e|| eranro)

 KTMa 1084/2004, 24-25 §:t
13.12.2016 saakka (suola-
pitoisuus, voimakassuolaisuus),
MMMa 1010/2014 13.12.2016
alk. ->voimakassuolaisuus)

» Pakkaamattomat, yleiset
-=> MMMa 834/2014 (1.4.2015 alk.)
MMMa 1010/2014 (13.12.2016 alk.)

» Erityislainsaadannén
edellyttamat tiedot

« Vapaaehtoiset elintarviketiedot
(EPNA 1169/2011, V luku)

Etamyynti

13.5.2016 Tuulikki Lehto

[Tekijan nimi ja osasto] 10.11.2017




Luettelo pakollisista tiedoista

| ) (Elintarviketietoasetus, 9 art.) 1/2
Elintarvikkeen nimi

Ainesosaluettelo
Allergioita tai intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet

Ainesosien/ainesosien ryhmien maarat*

Sisallon maara

Vahimmaissailyvyysaika tai viimeinen kayttéajankohta
seka pakastuspaivamaara*

Sailytysolosuhteet ja/tai kayttoolosuhteet®

Valmistajan, pakkaajan tai EU:ssa toimivan myyjan nimi

ja osoite

Alkuperamaa tai lahtopaikka (26 artikla)*
Kayttoohje”

Alkoholipitoisuus (juomien, jos alk. > 1,2 til-%)*

Ravintoarvoilmoitus (-> 13.12.2016;kts liite er\ Evir

* tarvittaessa e
13.5.2016 Tuulikki Lehto

10.11.2017

[Tekijan nimi ja osasto]




Muista pakollisista tiedoista 2/2
[IVoimakassuolaisuus -merkints*

_Eratunnus

_Tunnistusmerkki (laitos pakkaa *)
-Pakkaustapa* (suojakaasu, vakuumipakkaus)

10.11.2017




(e
Kielivaatimukset (15 art.):

» Pakolliset elintarviketiedot on annettava kielella, jota
Kuluttajat ymmartavat jasenmaassaan helposti.

« Suomessa pakolliset pakkausmerkinnat tulee antaa
suomen- ja ruotsin kielella (MMMa 834/2014).

* Vain yksikielisisséd kunnissa myytaviin ja luovutettaviin
elintarvikkeisiin merkinnat tulee tehda ainakin ko. kunnan
kielella.
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L
Elintarvikkeen nimi

* Elintarvikkeen nimena on kaytettava
elintarvikkeelle Euroopan yhteison
saannoksissa saadettya nimea.

» Tallaisia nimia ovat esim. yhteista
markkinajarjestelya koskevassa neuvoston
asetuksessa (1308/2013/EU) mainitut maidon ja
maitotuotteiden, kuten juuston, voin ja jogurtin
nimet ja levitettavien ravintorasvojen nimet.
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: )) Imaisu "maito”

Maito = lypsamisella utareista erittynytta tuotetta, johon ei ole lisatty mitaan ja josta
el ole poistettu mitaan.

Sallitut muutokset:

- rasvapitoisuus
- laktoosipitoisuus (el poistaminen kokonaan; hydrolysointi glukoosiksi ja

galaktoosiksi ilmoitettava))
- proteiinipitoisuus
- vitamiinien ja kivennaisaineiden lisdaminen

10.11.2017

[Tekijan nimi ja osasto]




4 )) Kulutukseen tarkoitetut maidot

[Tekijan nimi ja osasto]

d.

Raakamaito
— maito, jota ei ole kuumennettu yli 40 celsiusasteen lampdtilaan tai
kasitelty vaikutukseltaan vastaavalla tavalla

Taysmaito
— lampdkasitelty ja joka rasvapitoisuuden osalta tayttda ynden seuraavista

vaatimuksista:

* i) vakioitu tdysmaito: maito, jonka rasvapitoisuus on vahintadan 3,50 %.
Jasenvaltiot voivat kuitenkin sd&téa ylimaaraisesta tdysmaidon luokasta, jonka
rasvapitoisuus on vahintdan 4,00 prosenttia (m/m);

+ ii) vakioimaton tdysmaito: maito, jonka rasvapitoisuutta ei ole muutettu ja
jonka rasvapitoisuus on vahintaan 3,50 prosenttia

Kevytmaito
— Lampokasitelty maito, jonka rasvapitoisuus 1,50 - 1,80 %

Rasvaton maito
— lampdkasitelty maito, jonka rasvapitoisuus enintaan 0,50 %
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) Maitotuotteet * hera
« kerma
* VoI
Maitotuotteet ovat Sg'irgﬁ-‘y
yksinomaan maidosta saatuja @ [eqeciiitrt
tuotteita. « vedetdn maitorasva
e juusto
Niihin voidaan lisata niiden  jogurtti
valmistuksen kannalta tarpeellisia - kefiiri
aineita, kunhan niité ei kaytetd  °© kumissi
mink33n maidon ainesosan * viili
korvaamiseen joko kokonaan tai ° Smetana
osittain esim. kasvirasvalla S
. rjazenka (latvialainen
tuotenimi)
e rdguspiens (latvialainen
tuotenimi)
13.5.2016 Tuulikki Lehto Q EVIra _

[Tekijan nimi ja osasto] 10.11.2017



| )) Muita kuin maitoa ja maitotuotteita el saa sellaiseksi vaittaa

* Poikkeus: jasenmaittain sallitut tuotenimet, joiden tarkka
luonne tunnetaan perinteisen kayton vuoksi. Esim.
suomenkieliset tuotteet ovat kaakaovoi, maapahkinévoi,
voileipdkeksi, voitatti ja voileipdkakku (Kom. paatos
88/566/ETY)

* Ruotsinkielinen sallittu poikkeus "kokosmjolk”,
"kookosmaito” voidaan nain ollen myds kayttaa.

* Liséksi sallitaan nimen "munavoi” kaytté (Komission asetus

445/2007/EY) R Evira
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[Tekijan nimi ja osasto]

EU:n nimisuojatuotteet '0'

EU:n laajuisen nimisuojajarjestelman tarkoituksena on suojata
elintarvikkeita vakiintuneen nimen vaarinkaytolta.

1. Suojattu alkuperanimi (SAN) - suojauksen voi saada tuote, joka
sekda tuotetaan etta jalostetaan rajatulla maantieteellisella alueella
(ESIM. Parmigiano Reggiano — juusto (parmesaani-juusto) (ltalia),
Danablu-juusto (Tanska), Feta-juusto (Kreikka), Roquefort-juusto
(Ranska), Gorgonzola-juusto (ltalia)). SAN - suojattujen juustojen kaiken
kéasittelyn, paloittelun, raastamisen ja pakkaamisen pitaa tapahtua
kyseiselld maantieteelliselléd alueella.

* 2. Suojattu maantieteellinen merkinta (SMM) - suojauksen saanut
tuote liittyy myo&s perinteisesti rajattuun maantieteelliseen alueeseen,
mutta siina osa tuotanto tai jalostusprosessista voi tapahtua kyseisen
alueen ulkopuolella (ESIM. Gouda Holland).

+ 3. Aito perinteinen tuote (APT) - suojauksessa suojataan tuotteen
nimi ja valmistusmenetelma (ESIM. Mozzarella-juusto; huom. Tasta

myo6s “tavanomainen muoto” - logo erottaa) 'Evira
13.5.2016 Tuulikki Lehto
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(7)) Suomalaiset nimisuojatuotteet

Puruveden muikku
Kitkan viisas
Lapin Poron kylmé&savuliha

Lapin Poron kuivaliha

Lapin Poron liha
‘® Kainuun réntténen
* Karjalanpiirakka
®  Kalakukko

®  santi

L Lapin Puikula

SMM

SAN

SAN

SAN

SAN

SMM

APT

APT

APT

SAN

06/12/2013

15/03/2013

29/04/2011

29/10/2010

06/05/2009

12/11/2008

20/02/2003

16/07/2002

09/02/2002

24/01/1997

[Tekijan nimi ja osasto]
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