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Lisätietoja
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Elintarvikealan toiminta (käsitteet)
1. alkutuotanto
2. elintarvikehuoneistotoiminta

2.1. hyväksytyt laitokset
2.2. ilmoituksenvarainen e-h

(= vähittäiskauppa)
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ei tarvitse tehdä elintarvikehuoneistoilmoitusta

Toiminnan riskien on oltava elintarviketurvallisuuden kannalta vähäisiä sekä
1) Elintarvikealan toiminta tapahtuu samassa huoneistossa kuin toimijan
harjoittama muu elinkeinotoiminta; esimerkiksi alkutuotannon yhteydessä
tapahtuva vähäriskinen elintarvikehuoneistotoiminta, jonka arvioitu vuosittainen
myynti on alle 10 000 €
2) Toimija on yksityinen henkilö; vuosittainen myynti on alle 10 000 €
3) Toimintaa ei voida pitää elinkeinon harjoittamisena; esimerkiksi yhdistysten ja
järjestöjen varainkeruu
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Vaihtoehdot lyhyesti

1. raakamaidon irtomyynti < 2500 kg/v alkutuotantona

2. raakamaidon irtomyynti > 2500 kg/v tilan elintarvikehuoneistosta

3. raakamaidon toimittaminen tilalla olevaan vähittäismyyntipaikkaan, jossa
valmistetaan maitotuotteita (ei lämpökäsittelemätöntä maitoa tai kermaa) tai muita
elintarvikkeita

4. raakamaidon toimittaminen muualla olevaan elintarvikehuoneistoon, jossa
pastörointi (tai vast.) käsittely

5. raakamaidon toimittaminen laitokseen pakattavaksi tai jalostettavaksi
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§ Lypsäminen ja maidon varastointi tilalla (Komission ohje 852/2004 täytäntöönpanosta)

§ Raakamaidon ja ternimaidon myynti tilalta suoraan kuluttajalle, kumpaakin enintään
2500 kg/v. (vähäriskisistä toiminnoista annettu asetus, 2 §)

§ Ternimaidon jäädyttäminen ja toimittaminen paikalliseen vähittäismyyntiin, enintään
2500 kg/v. (vähäriskisistä toiminnoista annettu asetus, 3 §)
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Maidon alkutuotantoa on…



§ Maidon kuljetus pois alkutuotantopaikalta
§ (à elintarvikehuoneistotoimintaa)

§ Maitotuotteiden valmistus
§ (à elintarvikehuoneistotoimintaa)

§ Raakamaidon tai ternimaidon myynti yli 2500 kg/v.
§ (à elintarvikehuoneistotoimintaa)

§ Raakamaidon pakkaaminen
§ (à laitostoimintaa)

§ Ternimaidon jäädyttäminen yli 2500 kg/v.
§ (à laitostoimintaa)
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Maidon alkutuotantoa EI ole…



§ Raakamaito
– Ei ole kuumennettu yli + 40 C, eikä käsitelty vaikutukseltaan vastaavalla

tavalla
– Lypsyn jälkeen ainoastaan jäähdytetty + 6 C lämpötilaan tai kylmemmäksi
– Luovutetaan kuluttajalle raakamaitona tai toimitetaan laitokseen

luovutettavaksi kuluttajalle lämpökäsittelemättömänä
– Tinkimaito, tilamaito
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Raakamaidon myynti, määritelmät 1/2



§ Lämpökäsittelemätön maito
– Ei ole kuumennettu vähintään + 72 °C:een 15 sekunnin ajaksi tai käsitelty

muulla vaikutukseltaan vastaavalla tavalla
– On voitu vakioida tai kuoria kerma
§ Ternimaito

– Lypsetty 3-5 vuorokautta poikimisen jälkeen
§ STEC-bakteeri

– Shigatoksinen E.coli / EHEC / VTEC
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Määritelmät 2/2
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Alkutuotantoasetuksen 1368/2011 muutos 700/2013

1) Hyväksyttyyn laitokseen

2) Maitotilan omaan elintarvikehuoneistoon
a) Luovutettavaksi kuluttajalle
b) Maitotuotteiden ja muiden elintarvikkeiden valmistukseen

(vähittäismyymälä, Vna 1258/2011, 5 §) (lämpökäsittelemätön maito ja
kerma laitoksessa)
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Minne maitotilalta saa luovuttaa ja toimittaa
raakamaitoa? 1/2



3) Pieniä määriä osana alkutuotantoa (Vna 1258/2011, 2-3 §)
a) Tilalta suoraan kuluttajalle raakamaitoa 2500 kg + ternimaitoa 2500 kg
b) Paikalliseen vähittäismyyntiin

ternimaitoa jäädytettynä 2500 kg

Lisäys 6.2.2017:

4) Elintarvikehuoneistoon, jossa pastörointi tai vastaava käsittely
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Minne maitotilalta saa luovuttaa
ja toimittaa raakamaitoa? 2/2



Alkutuotantoasetus 1368/2011 (muutos 700/2013), erityisesti liite 3
((EY) N:ot 852/2004, liite I ja 853/2004, liite III, IX jakso, luku I)

§ Ilmoitus kuntaan alkutuotantoilmoituksen yhteydessä tai
erillisenä jälkikäteen

§ Omavalvonnan kuvauksessa huomioitava myös
raakamaidon käsittely ja myynti

– Tilat, toiminnat, pesut, lämpötilojen ja säilytysaikojen dokumentointi
ym.

§ Kuluttajalle annettavat tiedot (ei koske ternimaitoa)
§ Raakamaidon soluluku ja pesäkemäärä E-luokkaa,

jokainen näyte (ei koske ternimaitoa)

13

Vähäinen raakamaidon myynti
alkutuotantona 1/2



§ tuote on raakamaitoa
§ tuote saattaa sisältää tautia aiheuttavia mikrobeja
§ riskiryhmiin kuuluvien ei tule nauttia tuotetta lämpökäsittelemättömänä
§ riskiryhmiin kuuluvat lapset, vanhukset, raskaana olevat ja henkilöt, joilla on vakava

perussairaus
§ tuotteen kuljetus- ja säilytyslämpötila (enintään + 6 °C)
§ viimeinen käyttöpäivä (Evira suosittelee, että viimeinen käyttöpäivä on

pääsääntöisesti kaksi vuorokautta raakamaidon luovutuksesta.)
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Tietojen antaminen kuluttajalle



Raakamaitoasetus 699/2013, muutettu 83/2017

§ Tilan raakamaitoa myyvään elintarvikehuoneistoon tai lämpökäsittelemätöntä
maitoa pakkaavaan laitokseen maitoa toimittaville tiloille

– tutkimusvaatimuksia nautakarjasta: STEC O157 -bakteeri (aloitettaessa) ja salmonella
(MMMa 1030/2013)

– hygieniavaatimuksia: ulostekontaminaation välttäminen, eläinten puhtaus,
automaattilypsytilat: vedinten ja utareiden puhtaus, vierailujen välttäminen
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Suurempien raakamaitomäärien
tuotanto ja myynti: Alkutuotantopaikka



Raakamaitoasetus 699/2013, muutettu 83/2017

§ Tutkimusvaatimuksia raakamaidosta
– Nauta: listeria, kampylobakteeri (jos automaattilypsy), STEC

(maitosuodattimista heinä-marraskuussa)
– Vuohi: listeria, salmonella

§ Jos toimijan raakamaidolle määrittämä viimeinen käyttöpäivä on alle kaksi
vuorokautta lypsystä, toimijan ei ole välttämätöntä teettää tutkimusta listerian
esiintymisestä raakamaidossa (mikrobikriteeriasetus, liite 1, luku 1, kohta
1.3).
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Suurempien raakamaitomäärien
tuotanto ja myynti:
Elintarvikehuoneisto 1/3



Raakamaitoa myyvää elintarvikehuoneistoa säätelevät: 852/2004 liite II, MMMa 1367/2011,
raakamaitoasetuksen 4 §, luku 3 ja liitteet 3 ja 4

• Mitä tiloja elintarvikehuoneistoon kuuluu?
– Raakamaidon käsittelytila
– Mahdollinen myyntitila
– Tilat, joissa mm. säilytetään asiakkaiden astioita (esim. jääkaappi

eteisessä)
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Suurempien raakamaitomäärien tuotanto
ja myynti: Elintarvikehuoneisto 2/3



Raakamaidon käsittely- ja myyntitilat on erotettava alkutuotannon tiloista

Käsittelytila
– voidaan tehdä maitohuoneeseen (osa elintarvikehuoneistoa)
– alkutuotannon toiminnot siirrettävä pois
– elintarvikehuoneiston vaatimuksia
Myyntitila
– ei voi olla maitohuoneessa
– erotettava käsittelytilasta (ei maitohuone) esimerkiksi myyntitiskillä
– ei ole välttämätön, voidaan myydä portaalta tai navetan toimistosta
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Suurempien raakamaitomäärien tuotanto
ja myynti: Elintarvikehuoneisto 3/3



Raakamaitoasetus 699/2013

§ Raakamaito tai lämpökäsittelemätön maito on tuotettu
asetuksen 699/2013 luvun 2 mukaan

§ Kuluttajalle annettavat tiedot pakkauksessa (ei koske
ternimaitoa)

§ Raakamaidon soluluku ja pesäkemäärä E-luokkaa,
jokainen näyte (ei koske ternimaitoa)

§ Tutkimusvaatimuksia raakamaidosta (ks. dia 23)
§ Pakkaukseen vain yhden tilan maitoa
§ Asiakkaiden asioinnin tulee tapahtua raakamaidon

käsittelytilan ulkopuolella
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Raakamaitoa pakkaavan laitoksen
vaatimuksia 1/2



Eviran ohje 16040

§ Laitteiden ja välineiden puhdistus erien välillä
§ Pakkaaminen käsin tai koneellisesti
§ Välineistön ja menettelyjen tarkoituksenmukaisuus
§ Ei alkutuotannon toimintoja, kuten esimerkiksi lypsimien,

lypsyvälineiden, lypsyliinojen eikä lypsyhaalareiden pesua
§ Vaihdettava asianmukainen suojavaatetus, päähine ja

jalkineet
§ Riittää yksi puhtausalue
§ Myyntitila on erotettava käsittelytilasta
§ Raakamaitoautomaatti
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Raakamaitoa pakkaavan laitoksen
vaatimuksia 2/2



Evira ohje 16040

§ Raakamaidosta tehtävien mikrobiologisten tutkimusten
näytteenottotiheys:

– 2 500 – 5 000 kg/v. : 1 näyte/v.
– 5 000 – 10 000 kg/v. : 2 näytettä/v.
– 10 000 – 20 000 kg/v. : 3 näytettä/v.
– yli menevältä osalta 1 näyte / 10 000 kg/v.

21

Suurempien raakamaitomäärien tuotanto
ja myynti: Elintarvikehuoneisto ja laitos



Alkutuotannosta
§ Luovutetaan kahden vrk kuluessa lypsystä ja viimeinen

käyttöpäivä on enintään kaksi vrk luovutuksesta (Eviran
ohje 16040)

Elintarvikehuoneistosta
§ Lypsyn ja luovutuksen välinen aika enintään kaksi vrk

(raakamaitoasetus).
§ Raakamaidon viimeinen käyttöpäivä ilman

säilyvyyskokeita on enintään 2 vrk luovutuksesta (Eviran
ohje 16040)

Laitoksesta
§ Säilyvyyskokeet tehtävä aina
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Raakamaidon luovutus ja viimeinen
käyttöpäivä (ilman säilyvyyskokeita)



Elintarvikehuoneistoasetuksen muutos MMMa 1119/2014:
• Lämpökäsittelemätöntä maitoa ei tule tarjoilla eikä käsitellä

elintarvikehuoneistossa, jonka säännölliseen pääasialliseen
asiakaskuntaan kuuluu riskiryhmiä, kuten päiväkodit, alakoulut,
vanhainkodit sekä tietyt sairaalat ja palvelukodit. Vaatimus ei koske
ternimaitoa.
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Raakamaidon tarjoilu
elintarvikehuoneistoissa



§ Pääsääntö: 853/2004:n mukaista toimintaa à maidon käsittely vaatii
laitoshyväksynnän
1. kun prosessi alkaa raakamaidosta tai
2. kun valmistetaan perinteisiä maitovalmisteita, vaikka raaka-aineena käytettäisiin

(lämpö)käsiteltyä maitoa (maidot, hapanmaitovalmisteet, voi, juustot, ei jäätelö)
3. kansallisesti säädetty raakamaidon markkinoista à raakamaidon käsittely, lähinnä

rasvapitoisuuden säätö, ja pakkaaminen kuluttajapakkauksiin
§ Vähittäismyynnin yhteydessä voi valmistaa ilman laitoshyväksyntää (paitsi käsitellä ja

pakata raakamaitoa)
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Maitotuotteiden valmistus



§ Raakamaidon hankintaa rajoitettu
– Joko omaa maidontuotantoa, tai
– raakamaidon osto maitoalan laitokselta à voi ostaa keräilyreitiltä,
– tai kaupasta kuluttajapakkauksiin pakattuna
– Maidontuotantotila ei voi suoraan myydä raakamaitoa toiselle maitotuotteiden valmistajalle, jolla

ei ole laitoshyväksyntää
– à tähän on luvassa muutos: myynti aiotaan sallia, jos raakamaidon ostaja käyttää maidon

turvallisiin tuotteisiin, kuten pullaan ja riisipuuroon
§ Valmistuksen raaka-aineeksi voi ostaa myös lämpökäsiteltyä maitoa
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Raakamaidon hankinta (valmistus
vähittäismyynnin yhteydessä)



§ Sen lisäksi, mitä vähäriskisistä toiminnoista annetussa
asetuksessa säädetään, raakamaitoa saa maidontuotantotilalta
toimittaa vain d) muuhun vähittäismyyntipaikkaan, jossa
raakamaito käytetään sellaisten maitotuotteiden ja muiden
elintarvikkeiden valmistukseen, joiden valmistamiseen liittyy
pastörointia vastaava lämpö- tai muu käsittely
§ Pastörointia vastaaviksi käsittelyiksi katsotaan esimerkiksi pitkään

kypsytettyjen juustojen (yli 60 vuorokautta) valmistus.
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Alkutuotantoasetuksen muutos (84/2017)



§ vaatimukset elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) liitteessä 1 VAATIMUKSET
ELÄIMISTÄ SAATAVIA ELINTARVIKKEITA KÄSITTELEVILLE ELINTARVIKEHUONEISTOILLE, JOITA
EI TARVITSE HYVÄKSYÄ LAITOKSEKSI, kohdassa 2

– toimintaan sovelletaan asetusta 852/2004 sekä huoneistoasetuksen pykäliä ja seuraavia
vaatimuksia:

– a) eläimistä saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen III jakson IX luvun II kohdan I
lämpötilavaatimuksia à 6 °C tai korkeampi, jos jalostus alkaa välittömästi lypsämisen jälkeen
tai neljän tunnin kuluessa jalostuslaitokseen saapumisesta, tai on teknisesti tarpeen ja valvoja
sallii

– Eviran huoneisto-ohjeessa ohjataan tällä hetkellä toisin eli eläimistä saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen III jakson IX luvun I kohdan II alakohdan B 4 mukaan: ei tarvitse
täyttää lämpötilavaatimuksia jos:
§ maito jalostetaan kahden tunnin kuluessa lypsämisestä
§ korkeampi lämpötila on tarpeen valmistusteknisten syiden vuoksi ja viranomainen sallii sen
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Valmistus vähittäismyynnin yhteydessä
maidontuotantotilalla omasta
raakamaidosta



– ja kohdan II mahdollista lämpökäsittelyä koskevia vaatimuksiaà maidon lämpökäsittely ei
kuitenkaan pakollista

– sekä luvun IV vaatimuksia raakamaidon ja ternimaidon merkitsemisestäà valmistettu
raakamaidosta / valmistettu ternimaidosta

– b) laitosasetuksen liitteen 2 luvun 12 kohdan 1 vaatimusta raakamaidon ja ternimaidon
vastaanottotarkastuksesta
§ Tieto lääkkeiden käytöstä tiedossaà ei vaadi mikrobilääketutkimusta
§ Aistinvarainen värin, rakenteen ja hajun tarkastus kuten myös lämpötilan mittaaminen voivat olla

tarpeen, riippuen maidon säilytysajasta
– ja kohdan 2 vaatimusta käsittelyä koskevista merkinnöistä.à tuotepakkaukseen tieto siitä, mikä

lämpökäsittely raaka-ainemaidolle on tehty, jos on tehty
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Valmistus vähittäismyynnin
yhteydessä omasta raakamaidosta



§ Käytännössä useimmiten laitokset ostavat maidon reitiltä
– Laitosasetuksessa määräyksiä vastaanottotarkastuksesta
§ Reitiltä ostaminen mahdollista myös vähittäismyynnin yhteydessä tapahtuvalle

valmistukselle
– Ei määräyksiä vastaanottotarkastuksesta, oletuksena, että ostettu tutkittuna
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Raakamaito maitoalan laitoksesta



§ Vaatimukset 852/2004-asetuksesta + elintarvikelaista + huoneistoasetuksesta –
tilat, rakenteet, olosuhteet

§ Ei kuitenkaan erityisiä maidon vastaanottoon liittyviä vaatimuksia
§ Helpotuksena vapautus laitoshyväksynnän hakemisesta

§ Valmistus voi tapahtua kotikeittiössä – myös, kun käytössä oma raakamaito
§ Omavalvontasuunnitelma pakollinen kaikille elintarvikehuoneistoille à miten

hallitsen toiminnan riskit?
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Valmistus vähittäismyynnin
yhteydessä – raaka-aine laitoksesta



§ vähäriskisen asetuksen 1258/2011 5 §à kun valmistus ilman laitoshyväksyntää, on
toimittaminen toiseen vähittäismyyntipaikkaan rajoitettua

– 1000 kg ja lisäksi 30 % valmistusmäärästä à 1000 kg ylittävältä osalta on 70 % myytävä itse
suoraan lopulliselle kuluttajalle à aina mahdollista toimittaa muualla myytäväksi 1000 kg,
vaikka asiakkaat eivät löytäisi vähittäismyyntipaikkaan

– Toimittaminen maakunnan tai sitä vastaavan alueen sisällä
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Myynnin rajoitukset



§ Valmistuspaikka voi sijaita sellaisessa paikassa, että asiakkaiden houkuttelu on
vaikeaa

§ Valmistuspaikan ja myyntipaikan kiinteä yhteys ei enää pakollinen
§ Yksi kiinteästi sijoitettu erillään maakunnan suuruisen alueen sisällä sijaitseva oma

myynti- tai tarjoilupaikka valmistuspaikasta tapahtuvan myynnin lisäksi sallittu
§ + Omien liikkuvien myyntipaikkojen määrää ei ole rajoitettu, lisäksi myös vakituinen

oma torimyynti mahdollista

13.5.2016 32

Myynnin rajoitukset
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Yhdistelmäelintarvikkeet

Laitosvaatimusta ei sovelleta, kun käytetään sekä
kasviperäisiä että jalostettuja eläinperäisiä
elintarvikkeita (esim. jäätelö).
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Joustavuutta pienille toimijoille
- 5 peräkkäistä näytettä 5 osanäytteen sijaan
- tilojen ajallinen erottaminen
- antibioottitestaus navetassa
- raakamaidon tutkimustulokset isommalta toimijalta
- wc asuinrakennuksessa
- maidon vastaanotto suoraan tilatankista
- puiset juustomuotit (haapa ja koivu)
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Ilmaisu ”maito”

Maito = lypsämisellä utareista erittynyttä tuotetta, johon ei ole lisätty mitään ja josta
ei ole poistettu mitään.

Sallitut muutokset:
- rasvapitoisuus
- laktoosipitoisuus (ei poistaminen kokonaan; hydrolysointi glukoosiksi ja

galaktoosiksi ilmoitettava))
- proteiinipitoisuus
- vitamiinien ja kivennäisaineiden lisääminen
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Kulutukseen tarkoitetut maidot
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Muita kuin maitoa ja maitotuotteita ei saa sellaiseksi väittää
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Suomalaiset nimisuojatuotteet
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