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LAPPARIKOULUN LAPINLEHMAN MAIDON TUOTTEISTAMISKURSSIIN LITTYVA
OPINTOMATKA POHJOIS-RUOTSIIN 25.-27.4.2019

Tama opintomatka tehtiin Lapin yliopiston Arktisen keskuksen vetdman Lapinlehman maito markkinoille -
koulutushankkeen (Lapparikoulu) puitteissa. Opintomatka oli osa opintomoduulia Lapinlehman maidon
tuotteistaminen (kurssin laajuus 75h) ja se oli avoin kaikille kiinnostuneille. Opintomatkalle osallistui 12
henkiloa.

Matkalle startattiin Eskelisen Lapin Linjojen pikkubussilla kello seitseman torstaiaamuna Rovaniemen
Arktikumilta. Matkan varrelta poimittiin kyytiin lisdda matkalaisia, viimeisimmat Tornio-Haaparanta -
matkakeskukselta.

Retkelaisille oli etukdteen varattu mahdollisuus vierailla Tornedal & Co.-puodissa Haaparannalla. Viihtyisassa
kahvila-puodissa juotiin aamukahvit ja samalla tutusteltiin toisimme. Kahvilassa on laaja valikoima muun
muassa kierrdtysmateriaaleista valmistettuja vaatteita seka taide-esineitd. Kahvila-puodissa on myos
paikallisia ruokatuotteita, lahinna lahjapakkauskokoa olevia marja- ja yrttijalosteita seka esimerkiksi Pesulan
tilan rypsioljya ja sinappia. Valikoimiin kuuluu myos taide- ja muita kirjoja. Puoti toimii Jalan kauppapaikalla,
joka on perustettu jo 1914. Ennen nykyista taide- ja design-kahvilaa, joka on avattu vuonna 2015 paikalla
toimi laajalti tunnettu suuri lelu- ja kosmetiikkakauppa. http://tornedalandcompany.com

Pankkiautomaatilta nostettiin vield kruunuja ja sen jalkeen pyordhdettiin kuvaamaan Hermanssonin
kauppakartanoa, joka on yksi Haaparannan tunnetuimpia maamerkkeja. Kartanossa pidetdaan nykyaan joka
vuosi marras- joulukuun vaihteessa kaksipdivaiset joulumyyjdiset. Samaan aikaan myos ruotsinsuomalainen
kansanopisto Svefi ja edelld mainittu Tornedal&Co. —puoti jarjestdvat oman joulutapahtumansa, joten
Haaparanta muuttuu silloin vilkkaaksi kauppapaikaksi parin pdivan ajaksi. Myyntipaikoilla on usein
suomalaisiakin myyjida. Lisdtietoja antavat ainakin Haaparannan ja Tornion elinkeinotoimistot ja
Hermanssonin  kauppakartanon vaki. https://www.presenttips.se/jul/julmarknader/hm-hermansons-

julmarknad

KALIX OST

Haaparannalta lahdimme kohti Kalix Ost-yritysta, jossa meille oli varattuna tutustuminen tilaan ja kuttulaan,
meijeriin ja tilamyymalaan. Tilaa esitteli meille omistaja Jaana Alamaki Enstrom. Pihapiirissa on omakotitalo,
pikkupukkien talo, kuttula, lypsytila ja karjakeittio. Lisdksi rannalla pihapiiristd hiukan erillaan on talo, jota
vuokrataan tulevana kesana ensimmaista kautta maatilamatkailun tarpeisiin.

Kalix Ostin tila on vuohitila, jossa on 36 lypsdavadd vuohta. Nuoret kilit jaetaan sukupuolen mukaan
pikkukilivaiheen jalkeen, pukit menevat lihoiksi ja kuttukilit oppivat lypsyvuohiksi. Jaana on kehittanyt
kuttulan lypsyosastoa lypsyn helpottamiseksi. Navettaan on haettu mallia tutustumiskaynneilla eri tiloille ja
koottu sitten ndiden hyvista puolista tilalle sopiva oma versio. Tydergonomia on hyva, koska lattia saadaan
kahteen eri tasoon tyovaiheiden mukaan. Lypsyn ajaksi lattian korotettu osa voidaan siirtaa syrjdan ja lypsaja
voi tyoskennella selkd suorana. Lypsytilassa ei ole lannanpoistoa ollenkaan, koska kutut on opetettu
tekemaan tarpeensa ennen lypsya karjasuojan puolella. Satunnaiset papanat kerataan lypsytilan lattialta heti
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pois ja tila siistitddn muutenkin huolellisesti joka lypsyn jalkeen. Kutut lypsetdan kevyesti liikuteltavalla
vuohien lypsyyn suunnitellulla kannukoneella.

Jaana Alamaki Enstrom esittelee kuttujen lypsytilaa (Kuva: Paivi Soppela)

Vuohista saadaan maitoa keskimaarin 40-50 litraa pdivassa lypsykauden vaiheesta riippuen. Yksi kuttu lypsaa
1-2 litraa paivassa. Tilan maito jalostetaan juustoiksi jonkin matkan paassa tilalta olevassa omassa meijerisss,
jossa toimii myds meijerimyymala ja kahvio. Meijeri on mitoitettu vuohenmaidon jalostamiseen. Tavoitteena
on valmistaa juustoiksi noin 2000 litraa vuohenmaitoa vuodessa. Meijerissa on mahdollista kasitelld saman
verran ldhialueen lehmanmaitoa. Tana talvena lehmanmaitoa ei ole jalostettu.

Kalix Ost —yrityksen tuotteita markkinoidaan paikan paallda myymaldssa, kesalla ravintoloiden kautta
Luulajassa ja Kiirunassa. Jaana kulkee joulumarkkinoilla mm. Torniossa ja Oulussa, lisaksi tuotteita myydaan
erilaisissa hyvinvointi- ja [ahiruokatapahtumissa.

Jaana kertoi saamastaan tuotekehittdmisavusta sekd neuvoista, joita han on saanut liiketoiminnan tueksi
Eldrimnerin kautta. Eldrimner-tuotekehityskonsepti on auttanut merkittavasti yrityksen tuotekehitystyossa
ja Jaana on saanut sieltd my0ds perusopin juuston tekemiseen. Jaana ja hdnen puolisonsa kdyvat edelleen
silloin talldin Eldrimnerin opintoretkilld ja koulutuksissa saamassa lisdoppia ja tekemassa tuotekehitystyota.
Eldrimner on Ruotsissa kansallinen resurssikeskus, joka auttaa pienia yrittdjia eteenpdin. Kursseja
jarjestetdan mm. maidon, leipatuotteiden ja lihan jatkojalostukseen ja elintarvikkeita kasitydna valmistavien
yritysten liiketoiminnan kehittdmiseen. Eldrimneriin yrityksilla on mahdollista tulla koulutuksiin ja saada



myos kurssien jalkeen neuvontaa yrityksen ja tuotteiden kehittdmiseen. Yrittdjat voivat soittaa laajalle
asiantuntijajoukolle sitd mukaa kun kysyttavia ja selvitettdvia asioita tulee eteen. Eldrimner-konseptista
kuulimme lisda myds muissa vierailukohteissa ja se esitelladn tarkemmin tassa raportissa omana lukunaan.

Vuohenjuustoja Kalix Ostin myymalassa (Kuva: Paivi Soppela)

Yrityksessd on saatu myds EU-tukia juustolan, kuttulan ja maatilamatkailutalon investointeihin. Investoinnit
ovat pitkdjanteista tyota ja tila onkin investointien avulla vahitellen laajentanut toimintaansa ja jalostanut
liikeideaa. Investoinneille on saatu investointitukia kohteesta riippuen 40-50%. Maaseutuelinkeinoihin
satsataan Jaanan mielestda Ruotsissa hyvin, niin investointeihin kuin neuvontaan. Han kertoi jopa
yllattyneensa, miten hyvin tukia oli saatu. Kalix Ost -yritys on satsannut liikeideaansa ja kehittda sita koko
ajan ldhiruuan ja matkailun ymparille. Tilan isdntd on rakennusalan ammattilainen, joten han pitaa
rakennuksista hyvaa huolta ja tekee tarvittavat huoltotyot ja on myos itse rakentanut kuttulan.

Tilan esittelyn jalkeen ajoimme lyhyen matkan meijerille, jossa toimii myos pieni myymala ja kahvila. Meijeri
toimii myymalan alakerrassa, se on melko pieni mutta neliét on kadytetty tehokkaasti. Maitotankki sijaitsee
meijerin eteisessa, siihen voi tuoda maidon kdaymatta sisalla varsinaisessa juustonvalmistustilassa.
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Kalix Ostin juustola ikkunan lapi kuvattuna (Kuva: Anne Tuomivaara)

Vierailun paatteeksi sdimme lounaaksi maistuvaa juustokeittoa, jossa oli tilan oman juuston lisdksi muun
muassa parsakaalta, purjoa ja vihanneksia. Saimme keiton lisdksi vield leipada ja tilan omaa, maittavaa
vuohenjuustouutuutta. Herkullisia vuohenjuustoja ostettiin jo taaltd mukaan.

http://kalixost.se/

VUOLLERIM

Kalix Ostin vierailun jalkeen matkasimme noin 170 kilometria Norrbottenin ldanin luoteisosaan kohti
Vuollerimin kylaa. Se sijaitsee Jokkmokkin kunnassa, noin viisikymmenta kilometrida kuntakeskuksesta
Luulajaan pain.

Majoituimme aluksi Alvarnas Hotelliin http://www.gastgiveriet.se/ ja pienen lepohetken jilkeen padasimme
nauttimaan voileipia ja kahvia sekd kuulemaan alustavaa esittelyd kylan ja meijerin sekd tunturikarjatilan
toiminnasta. Kylan yritystoiminnassa aktiivisesti mukana olevien kolmen naisen, tilanhoitaja Evalena
Skalstadin, toimitusjohtaja Karina Lindhin ja meijeristi Agnes Otterbechin esittelemana saimme kuulla seka
Vuollerimin kyldn, meijerin ettd Eldrimmner — tuotekehityskonseptin esittelyt. Kuulimme myos taustatietoa
meijerin tuotteiden perustana olevan tunturikarjan historiasta ja nykytilanteesta.
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Vuollerimin kyldyhtio pahkindnkuoressa

Vuollerimin kylayhti6 on osakeyhtio, jonka koostuu seitsemdasta eri yhtiosta (bygdebolag). Yhtio
perustettiin 2010. Osakeyhtiollda on osakkaita seka kyldassa ettda ympari maailmaa. Kaikkiaan eri
toiminnoissa on mukana 171 osakasta. Yhtiostda saatava voitto palautetaan alueelle toimintojen
kehittamiseen.

1. Hotellit
- Alvarnas Hotel ja Hotel Vuollerim
2. Meijeriosakeyhtio ja ruokatalo
- 15 vapaaehtoista, yksi padvastuussa ja lisdksi kaksi ammattilaista
- kahvila valmisteilla meijerin yhteyteen
3. Navettatoiminta-yhdistys
- kolme vapaaehtoista ja tilanhoitaja
4. Pris Skola
- yksityinen peruskoulu, 30 oppilasta, luokat 0-9
5. Laplands Vuollerim
- kylatalo, ekomatkailupalveluiden myynti ja markkinointi, ohjelmapalveluiden esittely ja
monesti myos lahtdpaikka
- asiakkaita hankitaan Ruotsin Lapin messuilla ym. tapahtumissa
6. Team Village osakeyhtio, yrityshautomo
- iso halli jossa voidaan kokeilla eri liiketoimintoja ja jota vuokrataan tarvitseville
7. Karting —autorata
- paaasiassa nuorten vastuulla

Hotellitoiminta ja matkailun palvelut

Vuollerimin kylan ensimmainen yhteishanke oli hotellin perustaminen. Sittemmin hotelli on eriytetty omaksi
toiminnokseen ja on nykyaan osakeyhtio, jolla on 50 osakasta. Osakkaaksi pdasee 1000 kruunun panoksella
(noin 100 euroa). Osakkaina on muun muassa kylaldisid, matkailuyrityksia, yhdistyksia kuten esimerkiksi
paikallinen ratsastusseura seka yksityisid muualla asuvia henkil6ita.

Viela vuonna 2008 hotellissa ei ollut ollenkaan varauksia, mika johtui ohjelmapalveluiden tdydellisesta
puuttumisesta. Nyt erilaisia ekoturismiin ja paikalliseen eldamantapaan liittyvid ohjelmapalvelupaketteja on
jo 15. Niitd ovat muun muassa hillajuhlat, saamelainen arki, kalastus, revontuliretket, metsasafarit,
jdanveisto, jaalyhtypaja ja metsastys ja karting-rata. Kyldldiset ovat itse sitoutuneet tuottamaan
ohjelmapalveluita, joten ne on saatu hyvin monipuolisiksi ja toisiaan tukeviksi ja tuoneet paljon uusia
ansaintamahdollisuuksia. Uusimpia ohjelmapalveluita on suosittu ja paljon julkisuutta saanut "hyppaa talosta
taloon”-ruokapalvelu. Tassa konseptissa asiakkaat syovat aterian eri osat eri taloissa; alkupalat ensin yhdessa
talossa, keiton seuraavassa ja ndin edelleen aina jalkiruokaan saakka ja paasevat ndin vierailemaan monessa
paikallisessa perheessa. Ohjelmapalvelut myydaan yhdestd paikasta, muutenkin kyldn yhteisten yritysten
palvelupisteend ja markkinointi-ikkunana toimii kaikkien toimintojen yhteinen https://laplandvuollerim.se/.

Asiakas saa nain kaikki tarvitsemansa palvelut samasta paikasta.
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Toiminnan alkaessa aktiivitoimijat olivat mukana Swedish Nord-jarjestdn toiminnassa. Vahitellen perustettiin
kotisivut ja aktivoiduttiin my6s somessa. Erilaisten verkostojen kehittyminen vaatii paljon aikaa ja
aktiivisuutta, mutta nyt niita alkaa vuollerimilaisilla jo olla melko paljon. Kaiken toiminnan punaisena lankana
on kylan elinvoimaisuuden lisddminen ja koko kyldan hyvinvoinnin lisadntyminen taloudellisen tilanteen
parantuessa. Kylalaiset ovat keksineet keinoja ndkya mediassa ja kyldan on kaynyt tutustumassa esimerkiksi
ulkomaisia huippukokkeja ja kansainvalisten mediayhtididen edustajia.

Mathantverkshuset (suomeksi vapaasti ”Artesaaniruokatalo”)

Kyldyhtion osakas, ideanikkari ja ruokatalon (Mathantverkshuset) toimitusjohtaja Karina Lindh kertoi kylan
yritys- ja yhdistystoiminnan taustoista. Mathantverkshusetin ensimmainen tuoteidea lahti Vuollerimin
rullasta, jossa kdytetdaan paikallisia raaka-aineita. Tuote muistuttaa kevatkaarylettd ja sen sisdltona on
chreme fraice —pohjainen piparjuurikastike, tunturilehman maidosta valmistettu juusto seka puikulaperuna-
ja poronlihaviipaleet. Karina on kotoisin Piteasta, jossa tunnetaan laskista ja jauhosta tehty perinneherkku
nimeltd pitedpalt. Vuollerimin rulla on muunnos tastd, paikkakunnan omilla raaka-aineilla taytettyna. Rullan
kehittajat osallistuivat silla paikallisruokakilpailuun, jonka yleis6aanestyksen tuote voitti. Koko kilpailun voitto
meni muualle, mutta Vuollerimin rullasta tuli nopeasti niin suosittu, etta tuotannolle piti saada oma keittio.
Tuotekehityskeittio toimii talla hetkelld hotellissa, mutta sille on valmisteilla tilat meijerin yhteydesta.
Keittiostd halutaan monipuolinen matalan kynnyksen tila, jossa voi valmistaa ja kokeilla useampia eri
tyyppisia tuotteita. Tuotteiden kehittdmisessa keskitytdan alueen raaka-aineisiin ja tuotekehittajien omaan
osaamiseen. Tavoitteena on tyollistda paikallisia tuottajia ja osallistaa mahdollisimman monia mukaan
kehittamistyohon. Tuotekehitystydssa otetaan huomioon myds matkailun tarpeet.
http://mathantverkshuset.se/Start/

Meijeri

Meijeritoiminta oli ensimmaisia kaynnistettyja kylan yhteisyrityksia. Toiminnan alkusysays tuli siita, kun kylan
eraalle tilalle oli hankittu tunturikarja ja sen maidon jalostus haluttiin siirtad kyldan. Aiemmin kaikki maito
kuljetettiin isoon meijeriin jalostettavaksi. Meijerissa on monta osakasta ja sen yhtiomuotona on osakeyhtio.
Meijeri ei tuota vield palkkarahoja kenellekadn, mutta saatu voitto kdytetaan investointeihin ja sitd kautta
elinvoima ja hyvinvointi jaetaan asukkaille. Meijerin toiminnasta vastaa Agnes Otterbech.
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lloinen retkiporukka Vuollerimin meijerin edustalla. Oikealla Agnes Otterbech ja Karin Lindh.

(Kuva: Anne Tuomivaara)

Meijerin tuotekehityksen ydinajatus on luoda tuotteita perinteiden pohjalta. Kolme henkil6a hallitsee
varsinaisen juustonvalmistuksen ja niihin liittyvat lupa- ja sdddosasiat, mutta avustavat tehtavat hoituvat
reilun kymmenen hengen vakituisen talkoovden voimin. Talkoovaen tehtavida ovat muun muassa juustojen
kdaantaminen, niiden pakkaaminen, markkinointi ja juustojen puhdistus viisi kertaa viikossa. Elakeldiset ovat
iso voimavara meijerin ja koko kyldayhteison talkootydssa. Pitemman aikavélin tavoitteena on tyollistaa 2,5-3
palkattua henkil6a meijerin toimintaan.

Meijerin tilat on kunnostettu vanhaan pankkirakennukseen. Valmiina on varsinainen juustontuotantoon
kaytettava tila ja kellarikerroksessa sijaitsevat juustojen kypsytyskellarit. Meijerin eteistilaan on rakenteilla
kahvila, jonka ikkunat avautuvat juustolan puolelle ja josta asiakkaat voivat kahvitellessaan seurata juuston
valmistusta. Lisaksi tilaan aiotaan rakentaa tilamyymalad sekd tuotekehitys- ja ruuanvalmistuskeittio, jossa
muun muassa valmistetaan Vuollerim-rullat. Tiloissa on tarkoitus myds jarjestaa erilaisia tyopajoja
kiinnostuneille paikallisille ja matkailijoille.

Tilojen remontointi ja edistyminen riippuvat saatavilla olevasta rahoituksesta. Rahoitusta on haettu ja saatu
eri tahoilta useaan otteeseen. Lisdksi kyldldiset kerdavat rahaa erilaisilla kampanjoilla ja lahjoituksilla.
Rahoitusta ovat myontdaneet mm. laaninhallitus (EU-avustus) ja pankki. Pankkilainaa on saatu hyvia
suunnitelmia vastaan. Meijerin, kahvilan ja tuotekehitystilan seka pihapiiriin rakennettavan lisarakennuksen
kustannusarvio kokonaisuudessaan on noin 10 miljoonaa kruunua (miljoona euroa). Talon remontointi on
aloitettu vuonna 2014 ja meijeritila on ollut kdytdssa vajaan vuoden.



Juustot

Tunturikarjanavetan iltamaito jadhdytetaan karjatilalla ja se tuodaan lypsyldmpiman aamumaidon kanssa
suoraan meijeriin. Kuljetusmatka tilalta meijeriin kestda kolmisen minuuttia. Tilan tunturikarjan maidon
rasvaprosentti on keskimaarin 4,5-5, valkuaispitoisuus vaihtelee 4,5-5,5 prosentin valilla. Meijerin juustoihin
kdytetdan vain tatd oman tunturikarjan maitoa, jota tulee navetalle keskiméaarin 450 litraa paivassa. Tasta
saadaan noin 50 kiloa juustoa, jota valmistetaan meijerissa 300 litran kattilassa. Iso osa juustoista on pitkaan
kypsytettavia, kovia juustoja, joiden kypsytys vie aikaa yhdeksan kuukautta. Meijerissa valmistetaan kolmea
erilaista juustoa ja juustokiekkojen painot ovat puoli, kolme ja kahdeksan kiloa.

Juustojen reseptit suunnitellaan yhteistydssa tunturilehmatilan ja ravintoloiden kanssa. Kuten
artesaaniruuassa yleensdkin, my6s naiden juustojen maku vaihtelee ja makuvivahteita tulee vuodenaikojen
mukaan lehmien rehusta ja luonnonvalosta riippuen. Tuotekehitysvaiheessa juustoja maistetaan erilaisissa
ryhmissa tuotannon ja kypsymisen eri vaiheissa. Moniammatillinen tuotekehitysraati kokoontuu kerran
kuussa arvioimaan juustoja, etsien niistd eri makuvivahteita ja muodostaen ndin kokonaisndkemyksen
tuotteista. Juustolan hera menee 1tilld hetkelld vield viemariin, mutta sille on suunnitteilla
jatkojalostuskayttoa. Esimerkiksi norjalaisten rakastama, koostumukseltaan vaihteleva ruskea mesijuusto on
tehty herasta keittamalla.

Vuollerimin meijerin juustot on nimetty kyldyhtiobn oman tunturikarjan kolmen keskeisimman ja
harvinaisemman lehmadasukulinjan mukaisesti Rosaksi, Gardaksi ja Astaksi. Paikallisuutta ja pohjoisuutta
tuodaan esille juustojen makumaailmassa, joten mausteina kaytetaan esimerkiksi paahdettuja vainénputken
siemenia ja hillaa. Meijerin kermajuusto Garda voitti pronssia vuonna 2018 Norjassa pidetyissda Word Cheese
Awards -kisassa kovien juustojen sarjassa. Mitalisija tunnetussa ja arvostetussa ruokakilpailussa auttaa
markkinoinnissa ja kannustaa jatkamaan valitulla tiella. Vuollerimin meijerin hillalla ja vaindnputken lehdilla
maustettu tuorejuusto voitti puolestaan Ruotsin juustomestaruuden 2018. Kilpailuvoittoja kadytetdan

kdrkena meijerin markkinointiviestinnassa.
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Herkullinen ja palkittu tuorejuusto on maustettu paikallisilla luonnonantimilla eli vdinénputkella ja hillalla.
(kuva: Anne Tuomivaara) Pitkdan kypsytetty Asta-juusto on maustettu paahdetuilla vdindnputkensiemenilla.
(Kuva: Johannes Djupsjébacka)
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Juustojen ulosmyyntihinta on noin sata euroa kilolta. Meijerin tavoitteena on maksaa maidosta
tunturilehmatilalle tulevaisuudessa 10-12 kruunua kilolta nykyisen viiden kruunun asemasta. Tilan
kannattavuus nykyisessa kokoluokassa ja tunturikarjan tuotoksella edellyttdd nykyistd parempaa maidon
tuottajahintaa. Myo6s kasitydéna tehdyn juuston arvo saadaan néin tuotua esille. Juustoissa ja muissa
tuotteissa kaytetadn Eldrimner-jarjestelman myontamaa sertifikaattileimaa, jolloin asiakas tietas, etta tuote
on lapaissyt artesaaniruualle asetetut laatukriteerit. http://mathantverkshuset.se/Start/

Kylatalo ja Vuollerimin kyla

Kyldan “myynti-ikkunan” Lapland Vuollerimin toiminnan keskuspaikka on kyldtalo, joka sijaitsee suoraan
vastapaata meijeria kylan paatien toisella puolella. Kyldtalon ja kylan yritystoiminnan herdaamisen vaiheista
kertoi retkeldisille Audun Otterbech, joka on muuttanut kylddn Norjasta. Audunin ja Agnesin perhe oli
ihastunut kyldan aiemmilla kdaynneillddn ja kun vakinainen asuinpaikka piti lasten koulun vuoksi paattaa, he
halusivat asettua Vuollerimiin. Audun halusi kehittaa kylaan ohjelmapalveluja ja vastaa nyttemmin Vuollerim
Welcomes You -toiminnasta.

Kylan yhteiset yritykset ja yhdistykset lahtivat alun perin liikkeelle siitd, etta Vuollerimin kylaldiset ovat
pettyneet kunnan toimintaan pienten sivukylien suhteen. Palveluita lakkautettiin ja muun muassa kyldkoulu
oltiin lopettamassa. Kylalaiset totesivat, ettd kukaan ei huolehdi kylien elinvoimaisuudesta, elleivat asukkaat
ota itse siita vastuuta. TyOpaikkoja ei tule kukaan perustamaan sivukylille, joten kylaldiset haluavat olla itse
aktiivisia ja tehda asiat kylan parhaaksi.

Vuonna 1999 syntyi ensimmadinen kylan osuuskunnista, jonka tarkoituksena oli elvyttdaa kyldaa ja sen
elinkeinotoimintaa. Nyt kylan yhti6ita on jo seitseman ja kylaldisten mielesta tdma on vasta alkua. Seitseman
kylayhtiota ovat kukin itsendisid toimijoita, mutta niiden keskindinen yhteistyo on jatkuvaa ja tiivista. Kyldssa
koetaan, etta yhteistyo ja jokaisen toimijan nostaminen hyodyttaa kaikkia ja on oikeastaan kylan toiminnan
perusehto. Yhtioilla ndhddan olevan kaksi keskeista tavoitetta: tuoda rahaa liikketoiminnan kautta ja lisata
kylaldisten kaikenlaista hyvinvointia.

1_

Vuollerimbygden
v samverkansekonomi

60 toretag
AOfireningar W
1 byedeholag

Audun Otterbech kertoo kylan yritystoiminnasta (Kuva: Anne Tuomivaara)


http://mathantverkshuset.se/Start/
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Kylatalo on entinen leipomo, joka oli kymmenen vuotta tyhjilladn leipomotoiminnan paattymisen jalkeen.
Kylan aktivistit paattivat lunastaa talon entisiltd omistajilta ja ryhtyivat remontoimaan sita lainarahalla.
Taydellinen peruskorjaustyo tehtiin kokonaan talkootydn4, jolloin talo purettiin niin ettd vain ulkoseinét ja
katto jaivat paikoilleen. Remontin jdlkeen hankittiin irtaimisto kyladldisten lahjoitustavaroilla. Kylalaisille
annettiin toivelista tavaroista ja tarvikkeista, mitda taloon tarvitaan ja talo sisustettiin nailla
kierratyskalusteilla. Yhtena toiveena oli mm. kristallikruunu wec-tiloihin, joka my0ds saatiin. Talo vihittiin
kayttoon vuonna 2010. Kylatalo on esteetdn kaikilta osiltaan.

Retkeldiset tutustumassa viihtyisdaan kylataloon. Oikealla seisomassa tilanhoitaja Evalena Skalstad,
toimitusjohtaja Karina Lindh ja Audun Otterbech. (Kuva: Paivi Soppela)

Vuollerimin kyla on vanhaa saamelaisaluetta, ensimmaiset asutuksen merkit on ajoitettu 6000 vuoden
taakse. Maasto-olosuhteet kahden suuren joen risteyksessa ovat olleet aikanaan otolliset asutuksen
keskittymiselle juuri talle alueelle. Seutu on toiminut lapikulkupaikkana monenlaisille ihmisryhmille ja osa
heistad on paattanyt jaada alueelle pysyvasti. Tunnetun ajan asukkaita ovat olleet metsasaamelaiset ja myo6s
laajoja metsaalueita hakkaamaan tulleet metsatyontekijat.

Nykyisella ajalla alueen merkittdavimpia kaannekohtia on ollut 1950-luvulla jokien valjastaminen
voimalaitoskadyttoon. Silloin alueelle tuotiin paljon tyévdked muualta Ruotsista. Asukasluku kylissa nousi
voimakkaasti, mutta laski yhtd nopeasti voimalaitosten valmistuttua ja vden muuttaessa pois uusien
tydmaiden perdssa. Osa tyovaesta halusi kuitenkin jaada alueelle. Tata yritettiin poliittisin keinoin jarruttaa,
koska ei haluttu valtiolle kalliiksi kdyvaa haja-asutusta ndin kauas keskuspaikoista. Muun muassa asuntojen
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rakentamiseen ei saanut lainoja tédlle alueelle. Paikalle jadneet ihmiset sisuuntuivat valtion toimista ja
yhteishenki kasvoi. Viimein 1990-luvulla alueella oli meneillaan asutuksen ja elinkeinoeldaman kriisi, jolloin
kyldldiset huomasivat, etta asioille on ryhdyttava itse tekemaan jotain. Kapinahenki sita vastaan, etta aluetta
kdytetdan vain luonnonvarojen resurssina ja raaka-ainetuottajana nousi kylaldisten keskuudessa. ”Det vi vill
ha, far vi fixa sjalva” (kaaritdaan hihat ja tehdaan itse) on Audunin mukaan kylaldisten periaate.

Tata nykya Vuollerimin kyldassa on noin 800 asukasta, joista noin sata on idltdan alle 20 vuotiaita. Kylan
kehittamistoiminnassa nuoriin  panostetaan erityisesti ja nuoret ovatkin innostuneita alueen
yhteisollisyydestd. Nuorten kaikenlaista aktiivisuutta tuetaan kylassa, heilld on muun muassa useita bandeja
ja he ovat tuottaneet, harjoitelleet ja esittaneet musikaalia koulukiusaamista vastaan. Kylan nuorilla on
nuorisoneuvosto, joka edustaa nuorten yhteista daanta kylassa. Myods aktiivisen yritystoiminnan tuomat
tydmahdollisuudet saavat nuoria jaamaan paikkakunnalle.

Vaikka kylan asukkaista noin puolet on muuttanut muualta kyldaan, kyléan yhteishenki on esimerkillinen.
Kaikkiin talkoisiin riittda vakea ja esimerkiksi kyldn omien seitseman yrityksen toiminnoissa talkootyélla on
suuri merkitys. Lahtokohtana on ajattelu, ettd kaikki osaavat tehda jotakin ja tekevat kykyjensa mukaan
yhteiseksi hyvaksi. Niinpa talkoolaiset saattavat esimerkiksi siivota hotellissa tai tehda jotain muita tarkeita
avustavia toimia. Kylalaisten mielesta se on perdisin paitsi kylaan liittyvista historiallisista tapahtumista, myos
vanhasta saamelaiskyldperinteestd, jonka ydinajatuksena on, ettd kukaan ei parjaa yksin, joten kaikki
auttavat kaikkia. Audun kertoi, etta kyldssa ei ole koskaan pulaa osaamisesta, kun tekijoita tarvitaan, silla
Innovativ Samverkansekonomi Vuollerimbygden kasittdd koko laajuudessaan 800 asukasta, 60 yritysta, 40
yhdistystd ja aiemmin mainitut seitseman osakeyhtiotd (bygdenbolag). Yhdistykset, kuten esimerkiksi
ratsastus- ja metsastysseurat halutaan myos ottaa mukaan toimintaan, silla kaikki pienetkin resurssit ovat
tarkeitd, kun ollaan harvaan asutulla maaseudulla.

Avoin ja toisia tukeva ilmapiiri auttaa myos tuomaan esille erilaisia, hyvinkin kunnianhimoisiaja luovia ideoita.
N&ita on esimerkiksi Karina Lindhin alun perin ideoima jaalyhtytapahtuma. Jokkmokkin kunnan tayttaessa
400 vuotta kunta pyysi eri kylien asukkaita jaadyttamaan jaalyhtyja juhlavuoden kunniaksi. Vuollerimissa
paatettiin tehda tasta viela laajempi ja kylan maailmankartalle vieva tapaus: tavoitteeksi asetettiin paasta
Guinnesin ennatysten kirjaan maailman suurimmalla jaalyhtymaaralla. Tapahtumaan, joka nimettiin
Jaalyhtyfestivaaliksi, osallistuivat kaikki kylaldiset ja lyhtyja jaadytettiin yhteensa reilusti ennatykseen riittava
maara eli 2651 kappaletta. Lyhtyjen sytyttdminen ja niiden laskeminen tehtiin Guinnesin ennatysten kirjan
ohjeistuksella ja lyhtyja laskemaan pyydettiin ldaninhallituksen edustajat. Tilaisuus myds kuvattiin ilmasta ja
maasta ja video saatiin laajaan levitykseen tiedotusvalineisiin. Jadlyhtyjen tekemista on paatetty jatkaa
vuosittain, tavoitteena valmistaa vahintaan 1500 lyhtya joka vuosi. Tiedotusvalineissa Vuollerim onkin jo
nimetty ”Jaslyhtyjen kyldksi”. https://www.youtube.com/watch?v=JWimrNCoF9A

Kyla on kokoaan suurempi ja nakyvampi myds muuten eika sielld peldta jarjestdaa isojakin tapahtumia ja
markkinointitempauksia. Kyldssa jarjestetaan 21.-25. toukokuuta 2019 kansainvalinen Kestavan kehityksen
konferenssi, jonne lapparikoululaisetkin kutsuttiin. Vuollerimilaiset ovat tehneet yhdessa singaporelaisen
jarjeston kanssa reportaasin kylasta. Se on saanut paljon huomiota ja kehuja, joissa muun muassa kerrotaan,
ettda Vuollerimissa tehddan sitd mita muualla puhutaan. Kysyttdessa, eiké kylan yhteistoiminnasta ja
yhteisosta l0ydy mitdan ongelmallisia kohtia, nousi esille raha ja sen kerdadamisen ajoittaiset vaikeudet. Lisaksi
jossain vaiheessa, kun kyldlle muutti lyhyessa ajassa paljon uusia asukkaita, alkoi kiertdada huhu, etta
Vuollerimissa on valloillaan joku uskonnollinen lahko, joka on valtaamassa kylda. Nama huhut saatiin


https://www.youtube.com/watch?v=JWimrNCoF9A
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kumottua yhteishengen avulla ja tdman kaltaisia ongelmia ei ole sittemmin ollut. Tulevaisuuden suhteen
kylalaiset toivovat kyldlle saatavan paremmat digitaaliset palvelut, joka auttaisi saamaan kylalle enemman
pysyvia asukkaita. Kyldn taloja ostetaan jo nyt seka kesdasunnoiksi ettd ymparivuotiseen asumiseen.
https://sites.google.com/view/crowd-doing-vuollerim/startsida

Tunturikarjanavetta Vuollerim Gard

Maatila

Vuollerim Gard -maitotila on kyldn ainoa ja pohjoisin tila Norrbottenin luoteisosassa. Tila tuottaa vuodessa
noin 200 000 litraa maitoa, josta Vuollerimin pienmeijeri jalostaa 40 prosenttia ja loput menevat
Norrmeijeriin. Iso meijeri hakee maidon joka neljas paiva. Norrmeijeriin maitoa halutaan vield ainakin
toistaiseksi antaa siksi, etta jos tilalla tai oman juustolan toiminnassa tulee joku kriisi, maidolla on ainakin
joku ottaja eikd koko tuotantoketju kaadu.

Navetta perustettiin, kun ldhialueella tunturikarjatilaa pitdvda hollantilainen maidontuottaja joutui
terveyssyistd luopumaan karjanpidosta. Karja oli jo joutumassa teuraaksi, mutta kylalaiset paattivat pelastaa
sen. Toiminnan yhtena tavoitteena on pitda ylla tunturilehmarotua nimenomaan maidontuotantoeldaimena
saamalla sen maito jalostettua mahdollisimman kannattavasti. Toisena tavoitteena on pitaa kylan maisema
avoimena lehmien laiduntamisen avulla. Karjan laidunnuksen avulla onkin saatu avatuksi vuosikausia
puskittuneita metsalaidunalueita, joista osaa oli laidunnettu viimeksi 1950-luvulla.

Meijeriin maitoa tuottavan tunturikarjanavetan yhtimuoto on taloudellinen yhdistys. Tilanpito tehdaan
osittain talkootyond, vastuuhenkilona toimii Evalena Skalstad. Navetan henkilokunnasta on vakinaisia 2,6
henkildd ja suuri joukko talkoolaisia etenkin tyosesonkien aikana. Karjassa on vyhteensd 80
tunturikarjarotuista eldintd, joista lypsylehmia on noin 40. Peltoa tilalla on 90 hehtaaria. Tila on vuokrattu
elakkeelle jaaneelta maanviljelijalta, joka on perustanut tilan vuonna 1978. Vuokra-aikaa on jaljella viela viisi
vuotta. Navetta on parsinavetta, jotka tullaan kieltdm&an Ruotsissa ldhivuosina. Uuden pihattonavetan tarve
on siis akuutti, mutta rahoitus on viela epavarmaa. Nykyistd navettaa ei kannata remontoida eika sita
sellaisenaan voi muuttaa pihattonavetaksi.

Peltojen tila ei ollut hyva vuokralaisten aloittaessa, mutta nyt hyvallda maanhoidolla humuskerrosta on saatu
kasvatettua merkittavasti. Tilan oma lanta ei kuitenkaan riité pelkdstaan lannoitustarpeeseen, vaan tilan
peltoja lannoitetaan kevaisin jonkin verran kivennaislannoitteilla. Heindd tuotetaan noin tuhat paalia
vuodessa. Tila ei ole luomussa, koska sertifikaattia pidetdan kalliina ja tila aikoo erottautua huippujuustoihin
kdytettavan erityismaidon tuotannolla.


https://sites.google.com/view/crowd-doing-vuollerim/startsida
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Evalena kertoo tilan peltojen humuskerroksen kehittymisesta yhdistyksen tilanpidon aikana.
Vasemmalla opas-tulkki Kristiina Lehtonen. (Kuva: Anne Tuomivaara)

Tunturikarja

Ruotsin tunturikarja (fjallko) on samaa alkuperda kuin meidan lapinlehmdmme. Molemmat kuuluvat
Skandinavian vanhoihin alkuperaisrotuihin ja ovat geneettisesti hyvin lahella toisiaan. Jotkut pitavat niita jopa
saman rodun eri maantieteellisind muotoina, vaikka ne kummassakin maassa kuitenkin luetaan omiksi
roduikseen. Tunturikarja muistuttaa lapinlehmaa eli pohjoissuomenkarjaa paljon ulkonadltaan; tyypillisin
varitys on mustat tai punaruskeat pilkut valkealla pohjalla ja samanvariset korvat, mutta myos taysin valkoisia
ja mustiakin 16ytyy. Tunturikarja on lapinlehman tavoin sarvetonta, pienehka kooltaan ja kevytrakenteista.
Ne muistuttavat toisiaan myds keskituotokseltaan (5000-6000 kg) ja maidon korkean rasva- ja
valkuaispitoisuuden suhteen.

Lapin sodan evakkojen mukana Pohjois-Ruotsiin jai lapinlehmia jatkamaan sukua ja sekoittui tunturikarjaan,
ja sielta puolestaan tuotiin sonniainesta Suomeen, kun lapinlehméakanta oli pienimmilldaan 1970- luvulla.
Tunturikarja ja lapinlehma ovat molemmat uhanalaisia maatiaisrotuja. Ruotsissa on noin 600 lypsavaa
tunturikarjan eldintd, 150 vuotta sitten rodun yksildiden maara oli 400 000. Vuollerimilaisten mielesta rodun
voi pelastaa vain, jos elamia kdytetdadan maidontuotantoon. Tunturikarjan maidon kaseiinipitoisuus on
erityisen korkea, joten on luontevaa kayttaa sitd nimenomaan juustontuotantoon. Korkea kaseiinipitoisuus
maidossa lisda juuston saantoa maitokiloa kohti ja parantaa juuston laatua. Tunturikarjan maidon korkea
rasvapitoisuus on myos eduksi juustontuotannossa.
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Vuollerimin tunturikarjassa on kolme jo katoamassa ollutta arvokasta sukulinjaa; Asta, Garda ja Rosa. Lehmat
saavat aina saman nimen sukulinjan mukaisesti. Suomessa kaytossa olevaa nimedmistapaa, jossa joka
vuodelle on oma kirjaimensa, jolla sen vuoden lehmavasikat nimetdan ei Ruotsissa tunneta. Malli kuitenkin
kiinnosti ja sai kehuja ruotsalaisilta emanniltdmme.

Vuollerim Gardin karjan keskituotos on 7200 kg vuodessa. Maitotulojen lisdksi yhdistys saa karjasta
alkuperaiskarjatukea. Lehmien keskipoikimakerta on noin kuusi. Harat menevat teuraaksi noin 9 kk n idssa,
mutta ne menevat yleensa huonosti kaupaksi. Tilan sonnit kasvatettiin aluksi 1,5-2-vuotiaiksi ennen
teurastusta. Tama osoittautui kolmella tavalla vaaraksi valinnaksi. Suuret sonnit kuluttivat turhaan
lypsylehmien rehuja, olivat tyoturvallisuusriski ja lisdksi niiden liha ei ollut haluttua. Tilanpitdjien mielesta
optimaalisin tunturikarjan sonnin teurasika on noin 11 kuukautta. Ravintolat eivat kuitenkaan mielellaan ota
sonneja tai harkid vaan mieluummin vanhojen umpilehmien lihaa, jossa on enemman rasvaa. Tilalla onkin
kehitetty yhteistydokonsepti ruotsalaisten ravintoloiden huippukokkien kanssa: kokit tulevat tilalle
tutustumaan karjaan ja valitsevat oman, lypsyuraansa lopettelevan lehman, jota kasvatetaan kokin ohjeiden
mukaan ja valvonnassa noin 10-12 kuukautta sopivaan teuraskuntoon. Vanhan lypsylehman liha on kokkien
mukaan ihanteellisen rasvaista ja marmoroitunutta sisaltden paljon kullankeltaista, lihaan voimakkaan maun
antavaa rasvaa. Kokit pystyvat myods kertomaan asiakkailleen tarkasti, mistd tarjottava liha tulee ja
minkalaisissa oloissa se on kasvanut.

Maatilan toiminnassa ja tunturikarjan brandityossa on lahdetty liikkeelle luovalla otteella. Karjaa esitellaan
muun muassa opintokaynneilld ja aktiivisesti somessa. Yksi innovaatio karjan suhteen on
kummilehmatoiminta, jolla halukkaat kummit voivat saada itselleen maksua vastaan oman kummilehman.
Maksuluokkia kummitoiminnassa on useampia (10-60 euroa), maksua vastaan kummilehmastdan saa
valokuvia, kuulumisista kertovia kirjeita ja “omaa” lehma&a voi myos tulla tapaamaan.

Maito

Vuollerim Gardin maidontuotantoa ajatellaan juustonvalmistuksen ehdoilla alusta saakka ja panostetaan
maidon laatuun maaran asemasta. Juustonvalmistukseen parasta mahdollista maitoa tuotetaan ruokkimalla
karjaa mahdollisimman hyvalaatuisella kuivalla heindlla ja sailontdaineettomasti, luonnollisen
maitohappokdymisen ansiosta sdilyvalld paalirehulla. Tama rehuseos koostuu timoteistd, valkoapilasta ja
erilaisista yrteistd. Puna-apilaa on seoksessa vain vahan, koska se korkeaestrogeenisena kasvina pidentaa
lehmien kiimaa. Vakirehuja annetaan mahdollisimman vahan, jotta maidon ureapitoisuus ei nouse liikaa.
Rehunteon ja sadilytyksen hygieniaan panostetaan, heindn joukkoon ei saa pdastd mitdan epdpuhtauksia
kuten maa-aineksia.
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Vuollerim Gardin navetassa lehmat asuvat parsissa ja syovat heinavaltaista rehua. (Kuva: Anne Tuomivaara)

Maidontuotannon kannattavuus on kriisissd myods Ruotsissa. Suuret meijerit maksavat sielld maidosta
suunnilleen saman hinnan kuin Suomessa. Maidon hinta koostuu meijerin maksamasta raaka-ainehinnasta,
joka on 3,6 kruunua kilolta. Kaikkine lisineen, joita ovat maidontuotannon tuki, alkuperaisrotutuki ja
peltohehtaarituki, meille kerrottiin maitokilosta tulevan tuottajahinnaksi noin viisi kruunua (n. 0,50 euroa).
Oman meijerin avulla pyritddn nostamaan tuottajahinta 10-12 kruunuun. Vertailtaessa Suomen ja Ruotsin
maatilojen tilannetta yleisemmin, vuollerimilaiset olivat sitd mieltd, ettd suomalainen lomitusjdrjestelma
osoittaa, ettd suomalaisia maanviljelijoita arvostetaan enemman. Ruotsista vastaava jarjestelma puuttuu.

ELDRIMNER, KANSALLINEN ARTESAANIRUUAN RESURSSIKESKUS ELDRIMNER

MNationellt resurscentrom
fér mathantverk

Resurssikeskuksen toiminta alkoi Jamtlannin ldanista ja on vahitellen laajentunut koko Ruotsin kasittavaksi,
Iahi- ja artesaaniruokaan ja maatilojen jatkojalostusosaamisen liittyvaksi keskukseksi, jota rahoittaa Ruotsin
maatalousministeri6. Kohderyhmana ovat maatilalliset ja muut ldhiruokaa huipputuotteiksi jalostavat
yrittajat, joille jarjestetdan erilaisia kursseja, opintomatkoja, teemapaivia ja konferensseja. Eldrimnerilld on
oma, suojattu sertifikaatti Eldrimner Certifierat Mathantverk, jonka saadakseen tuotteen on oltava
korkealaatuinen ja kasintehty, ja esimerkiksi joidenkin lisdaineiden kadyttd tuotteissa on rajoitettua.
Sertifikaatti on tuotekohtainen ja Eldrimner valvoo sen tuotantoa ja laadun korkeaa tasoa. Sertifikaatin saa
kdyttoonsa tuhannella kruunulla, jos tuote tdyttdd muuten sen vaatimukset. Tavoitteena on saada merkin
piiriin 10 000 eri tuotetta ja niiden ylpeaa valmistajaa.
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Eldrimnerin tarkein anti tuottajille on koulutus- ja asiantuntijaverkosto. Koulutuskeskus jarjestaa
artesaaniruokaan liittyvia eri aiheisia kursseja, joiden pituudet vaihtelevat. Kurssien hinta vaihtelee 200-1000
euroa kurssin pituudesta riippuen. Niilla voi erikoistua esimerkiksi leipomotuotteisiin, juustoihin,
marjatuotteisiin, juomiin, yrtteihin, vihanneksiin, lihan jalostamiseen jne. Uusimpana ollaan juuri
aloittamassa (huhtikuussa 2019) ammattikorkeakoulutasoista pitkda, artesaaniruoan valmistajan
koulutuskokonaisuutta Ostersundissa. Koulutukseen voi hakea myés Suomesta, Eldrimnerin toiminnassa on
jo nykyisellaan mukana paljon ihmisia muista Pohjoismaista.

Tarkea ja yrittdjille erittdin suurimerkityksellinen osa Eldrimnerin toimintaa on henkilékohtainen neuvonta,
jota yrittdjalla on mahdollisuus saada Eldrimnerin piirissa toimivalta asiantuntijaverkostolta aloittaessaan
itsendisesti omaa tuotekehitystyotdaan kurssien jdlkeen. Verkostossa on mukana maatalousneuvojia,
eldinlaakareitd, tuotekehittdjia, talousosaajia ja monenlaisia muitakin asiantuntijoita. Kurssien, neuvonnan ja
matkojen lisdksi Eldrimner jarjestaa kilpailuja, seminaareja, tyopajoja, teemaluentoja ja muita tapahtumia
mukana oleville yrittdjille ja auttaa pienia yrityksia muun muassa valvontaviranomaisten vaatimusten ja lupa-
asioiden kanssa seka harjoittelijoiden valittdjana. Myos Jokkmokkin kunnassa on yrityksia, joita Eldrimner on
auttanut eteenpain.

Artesaaniruoka ja turismi ovat kovassa nousussa ja kuluttajat haluavat, ettd ruualla on tarina. Ruotsissa
poliittinen tahto ruuantuotannon uudistamiseen on kova, minkd vuoksi myds Eldrimner on saanut varsin
avokétisesti toimintarahaa. https://www.eldrimner.com/

ROBERT NILSSONIN TILA, HARADS

Vuollerimin kylda jatettiin perjantai-iltapdivalla kaihoisin mielin taakse ja suunnattiin ruotsalaisen
tunturikarjan “gurun” Robert Nilssonin tilalle Haradsiin. Robert on kirjoittanut kirjan tunturikarjasta ja toimii
aktiivisesti ruotsalaisissa alkuperaiskarjajdrjestoissa ja —verkostoissa. Robert asuu ja pitda lypsykarjaa
vanhalla, kauniilla sukutilallaan, jonka 300 vuotta vanha paarakennus sijaitsee aivan Lulea-joen rannalla. Han
on perehtynyt alkuperdiskarjan maidon ominaisuuksiin ja halusi kertoa meille siitd aiheesta tarkemmin.

Maidon ominaisuuksia alettiin tutkia tarkemmin 1960-70- luvuilla. Tuolloin alettiin ymmartaa, etta kaikki
lehmanmaito ei ole samanlaista, vaan eri lehmat ja lehmarodut tuottavat keskenaan erilaatuisia maitoja. Eri
valkuaisaineita, kaseiinipitoisuuksia seka rasvojen ja valkuaisten erojen merkitystd alettiin tutkia
ravitsemuksen ja jatkojalostuksen kannalta. Tunturikarjan maidon ominaisuuksia alettiin tutkia 1990-luvulla
ja tyota jatketaan edelleen. Rotua on nyt muutaman vuoden ajan kehitetty tuottamaan jatkojalostuksen
kannalta parasta mahdollista maitoa.

Maidon proteiineista kaseiinilla on suurin merkitys jatkojalostuksen kannalta. Etenkin kappakaseiini B:tad on
tutkittu melko paljon ja se on yleinen tunturikarjalla. Tama proteiini vaikuttaa maidon
juustoutumisominaisuuksiin. Tastd johtuen tunturikarjan maidosta saadaan Robertin mukaan puolet
enemman juustoa kuin valtarotujen maidosta. Maidon muillakin proteiineilla on merkitysta
jatkojalostuksessa, muun muassa betalaktoglobuliini vaikuttaa tuotteen suutuntumaan
hapanmaitotuotteiden valmistuksessa.


https://www.eldrimner.com/
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Robert Nilsson on tehnyt navettansa oveen ulkoilmaluokkahuoneen. (Kuva: Anne Tuomivaara)

Robertin mielestda lehmien jalostamisella tuottamaan tietynlaista maitoa voitaisiin saada useille ihmisille
sopivia maitotyyppeja. Han onkin ryhtynyt perehtymdin maidon ominaisuuksiin ja jalostaa omaa
tunturikarjaansa tilalla aloitettavaa maitojalosteiden tuotekehitysta silmalld pitden. Myos tilan lehmien
ruokintaa muutetaan vahitellen maidon laadun saamiseksi vield entistdakin paremmaksi. Vakirehua
vdhennetddn ja heinaruokintaa vastaavasti lisdtdan. Robert pitdd tdrkedna karjan jalostamista siihen
suuntaan, etta lehma tuottaa hyvin maitoa myos talla pelkistetymmalla, vakirehuniukalla ruokinnalla. Tilalla
tuotetaan talla hetkella oman karjan rehuksi rypsid, kauraa ja ohraa noin 25 hehtaarin alalla. Robertin
tavoitteena on paasta mahdollisimman yksinkertaiseen rehustukseen noin kymmenen vuoden sisalla, jolloin
rypsilla korvataan kaikki muu vakirehu. Robertin karjassa on pelkastdaan tunturikarjarotuisia eldimia,
lypsylehmia on noin neljakymmenta.



19

-

- b e
e - - - "~ . o i
L g e e WAL, SRR

"Tunturijonoa " eli tunturikarjan selkien varikirjoa Robert Nilssonin navetassa (Kuva: Johannes Djupsjobacka)

e

Tilalle on valmistumassa aiemmin navettakdytdssd olleeseen rakennukseen pienmeijeri, jossa Robert
perheineen aloittaa juustojen valmistuksen. Tarkoituksena on valmistaa ruotsalaistyyppista kahvijuustoa,
halloumia ja salaattijuustoa. Nailla juustoilla markkinoille pdasy on helpompaa, koska isot juustonvalmistajat
eivat tee niitd ja ne ovat myo6s valmistusteknisesti ja nopeakiertoisina pienjuustolaan sopivampia. Robertin
laskelmien mukaan itse jalostettuna maidolle saadaan vdhintdaan kolminkertainen kilohinta. Tyotakin on
tietysti enemmadn, mutta viivan alle jaa silti parempi tulos, vaikka palkattaisiin tyontekijakin
jatkojalostukseen. Suunnitelmien mukaan tilan maidosta 20 % menee tulevaisuudessa oman tilan
jalostukseen, loput hakee Norrmejerier.

Robert kertoi meille myos tilanpidon filosofiastaan. Han on aiemmin ollut ns. valtavirran tuottaja el
ratkaisevaa on ollut maidon maara. Sairastuttuaan ja toivuttuaan han on alkanut miettia maidontuotantoa
uudesta nakdkulmasta ja satsaakin nyt laatuun maaran asemasta. Myos lehmat voivat paremmin, kun niista
ei yritetd saada maksimaalista madraa maitoa. Tilan lehmien keskituotos on 7200 kiloa vuodessa, mika on
tunturikarjalle varsin hyva maara. Uusiin investointeihin han ei hae mitdan tukia, koska han kokee sen
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ty6laaksi. Han haluaa toteuttaa investoinnit omalla tavallaan ja omalle tilalleen sopivassa mittakaavassa.
Robertin mukaan tuotantotilojen ei tarvitse maksaa paljon, jos ne mitoitetaan pieneen toimintaan sopiviksi.
Tilalla on tukityollistettdvia ja heitd aiotaan jatkossakin palkata. Robert ndkee tukityollistettyjen
palkkaamisen myos eettisena valintana, koska han haluaa auttaa tyorajoitteisia ihmisid saamaan mielekasta
tekemista.

Robertin tila ei ole luomussa, koska han pitda lupa- ja valvontabyrokratiaa liilan suurena. Lisdksi han uskoo,
ettd lahiruoka ja pienessa mittakaavassa tuotettu kasintehty ruoka, jolla on kasvot, on kuluttajille vahintaan
yhta kiinnostava kuin luomutuotettu. Markkinointia hdn aikoo tehdd REKO-renkaiden kautta ja sosiaalisessa
mediassa.

http://svartlafjallko.se/index.html

BONDGARDEN BALINGEN, LUULAJA

Matkan varrella Luled-joen upeissa maisemissa noin 15 kilometrin pddssa Luulajan kaupungista sijaitsee
Bondgarden Bélingen. Tila on lypsykarijatila, joka on aloittanut toimintansa vuonna 2000. Tilalla on talla
hetkelld 17 lypsavaa. Lehmid on useampaa eri rotua, padasiassa ruotsinpunaista. Joukossa on myés muutama
tunturilehma. Lehmien lisdksi tilalla on muun muassa maatiaisvuohia, ruotsinmaatiaissikoja, maatiaiskanoja

ja hevosia.

Ruotsissa oma maatiaissikarotu on sailynyt. Suomen maatiaissikarotu on kuollut sukupuuttoon. (Kuva: Anne
Tuomivaara)


http://svartlafjallko.se/index.html
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Tilaa kehitetddan maatilamatkailukohteeksi ja sielld on jo nyt esimerkiksi lasten kesaleiritoimintaa. Kesan
mittaan lapsia kdy noin 80. Tilalla ei ole toistaiseksi ollut majoitusta leirildisille, vaan he ovat menneet yoksi
koteihinsa. Leirit ovat toiminnallisia, eldinten hoidon lisaksi lapset muun muassa valmistavat halloum-juustoa
ja muita tuotteita. Viikon mittainen leiri paattyy aina siihen, ettd lasten vanhemmat tulevat tilalle ja paivan
huipennukseksi syddaan yhdessa lasten tekema ateria. Samalla vanhemmillekin voidaan esitellda maatilan
toimintaa ja omavaraistaloutta. Pihapiiriin on tekeilld esittelypuutarha, jonka avulla ndytetdan, miten neljan
hengen perheen kasvikset onnistutaan viljelemaan omassa puutarhassa.

Bondgarden Balingenin perinteisen ruotsalaisen mallin mukainen suuri navetta on remontissa ja sinne on
tarkoitus tehda viisi majoitushuonetta. Majoitusta tullaan markkinoimaan Airnbnb:n kautta. Samaan
rakennukseen ollaan tekemassa paikallisten tuotteiden myymalaa ja elamyskahvilaa. Kahvilan ikkunoista
asiakkaat voivat seurata lypsytyota ja vasikoiden elam&a. Navetta on parsinavetta, koska halutaan, etta
lypsaminen on myods ohjelmanumero kahvilan asiakkaille. Lehmat paasevat lypsyn jalkeen pihattoon, jossa
ne voivat liikkua vapaasti.

Tila on luomussa ja silld on peltoa 80 hehtaaria. Investointeihin on haettu ja saatu tukia. Luled-joen
jokivarrentien tiloille myonnetaan kehittamistukea jopa 50%. Meneilldan olevien ja tulevien investointien
hinta-arvio on 10-17 miljoonaa kruunua (1-1,7 miljoonaa euroa).

Bondgarden Bélingenin navetassa on meneilldan perusteellinen remontti. (Kuva: Anne Tuomivaara)

Lehmien jalostuksessa tahdataan tilalla siihen, etta kaikki lehmat olisivat A2-maitoa tuottavia tulevaisuudessa
eli ettd niiden betakaseiini A2-proteiinia sdatelevd geenimuoto olisi mahdollisimman korkea. Taman
proteiinin geenimuodon esiintymistiheys on pohjoismaisten tutkimusten mukaan tunturirodulla 54.3 % ja
lapinlehmarodulla 61.5%. Nain tilan tinkimaitoa voitaisiin myyda A2-maitoa haluaville.
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Tila on ainoa maitotila talla kylalld ja myy tinkimaitoa lahialueen asukkaille ja Luulajan kaupungista tuleville
ostajille talla hetkella 10 kruunulla litra. Opintoretkeldiset kehottivat yhdesta suusta nostamaan hinnan 15
kruunuun, koska luomulaatuinen raakamaito on heilld aivan liilan halpaa. Raakamaitoa menee tilalta tata
nykya noin 70 litraa viikossa.

https://www.facebook.com/pg/bondgardenbalinge/posts/

Bélingenista 1ahdon jalkeen ruokailimme Luledn kaupungissa ja jatkoimme matkaa kohti vanhaa kirkkokylaa
Gammelstadia, joka on UNESCO:n maailmanperintokohde. https://www.visitgammelstad.se/en/

Kuljeskelimme ja valokuvasimme alueella jonkin aikaa ja jatkoimme sitten matkaa kohti Kukkolaforsenin
yopymispaikkaa. Kukkolaforsen-hotelli ja mokkikyld seka camping-alue on rakennettu upealle paikalle aivan
Tornionjoen partaalle. Yritysta pyorittaa nyt jo kolmas sukupolvi. https://www.kukkolaforsen.se/fi/

Luulajan vanha kirkkokylad on kdymisen arvoinen maailmanperintékohde (Kuva: Johannes Djupsjobacka)

HULKOFFIN TILA
Maatila

Viimeinen retkipdivdmme lauantai vietettiin rajajoen maisemissa. Aamun ensimmadinen kohteemme
Hulkoffin maatila sijaitsee 37 kilometria Haaparannalta pohjoiseen Tornionjoen ldheisyydessa. Tilalla on
tunturilehmien emolehmakarja seka ravintola- ja majoitustoimintaa. Tilan emanta Pia Hulkoff (aiemmin


https://www.facebook.com/pg/bondgardenbalinge/posts/
https://www.visitgammelstad.se/en/
https://www.kukkolaforsen.se/fi/
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Kankaanranta) on loistava kertoja ja han kertoikin meille monipuolisesti tilan historiasta ja nykyisesta
toiminnasta seka siita tiesta, jota pitkin nykyiseen on tultu.

Hulkoffin kartano on perustettu jo vuonna 1721. Tila, jonka pinta-ala oli suurimmillaan 1600 hehtaaria,
lahjoitettiin upseerismies Hulkoffille hdanen palveluksistaan kuninkaalle. Viime vuosisadalla Pohjois-Ruotsin
alueen kotitalouksia alettiin kehittda jarjestelmallisesti. Ruotsalaistaminen aloitettiin voimalla ja yhtena
toimenpiteend suomen kielen kaytto kiellettiin rajan alueen kouluissa. Oppilaita jopa ly6tiin, jos he jaivat
kiinni suomen kielen kaytosta. Alueen mednkieltéd viela puhuttiin, mutta yha harvemmissa kodeissa, joten
kieli uhkasi havita kokonaan. Kielen uusi tuleminen alkoi oikeastaan vasta viime vuosisadan loppupuolella.

Viisikymmentadluvun lopulla Ruotsissa alkoi maatalouden tehostamisen aika. Koneellistamista, navettojen
tehdasmaisuutta ja tilakokojen kasvattamista vauhditettiin tukipolitiikalla ja tdhan liittyi myos tunturikarjan
vaheksyntd. Uuden politiikan mukaan rodun maito oli liilan rasvaista ja se tuotti liilan vahan maitokiloja.
Vuonna 1978 Pia ja hanen miehensa rakensivat oman talon kantatilan pihapiiriin ja aloittivat karjanpidon
silloisilla valtaroduilla. Myohemmin lypsykarja laitettiin pois ja siirryttiin liharotuisten nautojen kasvatukseen,
joka sekin muuttui politikan jalleen vaihtuessa vahitellen heikommin kannattavaksi. Tilalla ruvettiin
miettimaan liitdnnaistoimintoja karjanpidon oheen.

Tilanpidon filosofia on Hulkoffeilla muuttunut vuosien myota. Lehmien ruokinnassa aiemmin olleet soija ja
urea ovat jaaneet pois. Tilan liharotuisia nautoja ollaan juuri vaihtamassa tunturikarjaan, jonka liha on
Hulkoffien mielesta parempaa. Tilaa hoidetaan nykyadn luonnonmukaisin menetelmin ja Pian mukaan ruoan
maku on parantunut. Pia on huolestunut nykyisen valtavirran ruokatuotannon vaikutuksista ihmisten
terveyteen ja elinymparistoon. Luonnonmukaisten menetelmien seurauksena Pia kertoi tilan pelloille
kastematojen palanneen ja linnuista takaisin on tullut muun muassa kauan poissa ollut kiuru.

Pia Hulkoff kertoo retkeldisille tilan tarinaa navetasta ravintolaksi muutetussa salissa.

(Kuva: Anne Tuomivaara)
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Pia kertoi olevansa maatalon tytto laheisesta Koivukylasta. Hanen aitinsa oli muuttanut avioliiton myo6ta
Karjalasta Tornionjokilaaksoon. Aiti oli painottanut perheen tytdille, ettd naisella pitda olla oma ammatti ja
omat rahat, jotta voi tehda itsendisid valintoja eikad tule kenestdkaan riippuvaiseksi. Niinpa Pia lahti
opiskelemaan farmaseutiksi ja tekikin pitkdn uran apteekissa. Pia kertoi saaneensa rohkeutensa aidiltaan ja
ideoijan veren isdltddan. Hanen luovuutensa erilaisten tilan kehittdmistoimien suhteen tuntuukin
loppumattomalta. Tultuaan minidksi Hulkoffin sukutilalle Pia sai anopiltaan neuvon, ettd kaikkia toéita ei
kannata opetella tekemaan. Muuten joutuu tilanteeseen, etta tyota tulee liikaa ja siihen uupuu. Pia sanoikin
valtelleensa traktorit6ita eika koskaan opetellut ajamaa traktoria.

Jossain vaiheessa Pia innostui luonnonkasvien hoitavista vaikutuksista ja Iahti Suomeen Frantsilan yrttitilalle
opiskelemaan fytoterapeutiksi. Tdssd vaiheessa farmaseutin koulutuksesta oli paljon hyotya, koska
koulutuksen jalkeen han ryhtyi valmistamaan erilaisia yrttituotteita myyntiin. Yrttien keruutoiminnalla ja
niiden kasittelylla tyollistettiin paikallisia nuoria. Hyvin pian han kuitenkin huomasi, etta yrttituotteet ovat
lilan pienid myytavid ja vaikka niiden yksikkéhinta olikin hyva, niitd olisi pitdnyt myyda valtavia maaria
kannattavuuden saavuttamiseksi.

Yrttien tilalle tulivatkin pian korkealaatuiset merkkivaatteet, kun tilalle perustettiin Butiken pa Landet-ketjun
franchising-myymala. Ison yrityksen muokkaama konsepti ei pitemman paalle tyydyttdanyt ketjun
myymaldiden pitdjid ja niinpa Pia ostikin ketjun omakseen yhdessa muutamien muiden franchising-ketjun
jasenten kanssa. Talla hetkelld Butiken pa landet-liikkeitd on Ruotsissa 11 ja Suomessa kolme. Ketju on
toiminut jo 30 vuotta ja toimintaa kehitetdaan edelleen. Taman vaateyrityksen kautta Pia kertoo paasseensa
kokemaan paljon uutta ja tapaamaan paljon mielenkiintoisia ihmisid, muun muassa vanhojen aatelissukujen
edustajia. https://bpl.se/hulkoffgarden/

Matkailu- ja ravintolatoiminta

Tilan yksi suurimmista muutoksista on ollut vanhan navettarakennuksen tdydellinen peruskorjaus kauniiksi
ja tyylikkadksi ravintolatilaksi. Remontin suunnitteli arkkitehti ja sen toteuttivat suomalaiset kirvesmiehet.
Ravintolatilan haluttiin myo6s arkkitehtuuriltaan ja sisustukseltaan kertovan, ettd nyt ollaan Ruotsin ja
Suomen rajalla. Remontti tuli maksamaan 8 miljoonaa kruunua (noin 800 000 euroa). Ravintola on kauniisti
sisustettu muun muassa tornionlaaksonruusuaiheisilla huonekaluilla ja sen etelanpuoleiselle ulkoseinustalle
on rakennettu kasvihuone, josta ruokiin saadaan tuoreita vihanneksia ja yrtteja.

Asiakkaat tulevat eri maista, suurin asiakasryhma ovat olleet pitkdan italialaiset. Ravintola on paassyt joka
vuosi vuodesta 2008 ldhtien Ruotsin ravintoloiden Valkoiseen Kirjaan, jossa luetellaan maan 500 parasta
ravintolaa. Ravintola toimii tilausravintolana ja sielld jarjestetddan myos erilaisia kulttuuritapahtumia kuten
teatteriesityksia ja konsertteja. Ravintolarakennuksen toisessa paassa oli tulipalo vuonna 2011, jolloin koko
Butiken pa Landetin varasto tuhoutui. Tdman jalkeen kaupan ja ravintolan paikkoja vaihdettiin.


https://bpl.se/hulkoffgarden/
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Tilan ravintolan padoven vieressa on komea rivisto Valkoisen Kirjan laatusertifikaatteja (Kuva: Anne
Tuomivaara)

Alueen matkailun kilpailutilanteessa on Pian mielesta nykydan aiempaa enemman haasteita. Tilan sijainti 37
kilometrid Haaparannalta pohjoiseen saattaa olla joidenkin ihmisten mielesta rajoittava tekija. Suomen
puolelta kiertomatka on lisdksi melko pitkd, koska Tornionjoessa ei ole siltaa pitkdlla matkalla yla- tai
alajuoksulla. Lisdksi kilpailijoita on tullut Iahistolle, kun Tornioon on rakennettu lyhyessa ajassa monta uutta
hotellia, samoin Kukkolaforsenille valmistui uusi hotelli tdna vuonna. My0s suuren mittaluokan kylpyldhotelli

Cape East-ollaan avaamassa uudelleen Haaparannalle. Lisdksi maatilojen majoitustoiminta on kovassa
kasvussa.

Paasimme tutustumaan Hulkoffin tilan majoitustiloihin, jotka sijaitsevat pihapiirista hieman erillddn perheen
entisessa asuintalossa. Kahdessa kerroksessa sijaitsevat huoneet ovat tyylikkaita, viihtyisia ja rauhallisia.
Huoneet ovat eri vareilla sisustettuja, niinpa talossa on keltainen huone, sininen huone ja niin edelleen. Talo
on menossa lahiaikoina remonttiin, jotta tilat saadaan toimivimmiksi ja majoituskapasiteettia lisattya.

Tilalla on jalleen tulevana kesdna tapahtumassa suuri muutos, kun kauan Eteld-Ruotsissa asunut tytar tulee
perheineen jatkajaksi tilalle. Hdn tuo mukanaan hevosensa ja tarkoituksena on alkaa kehittaa tilalle myos
hevosmatkailuun ja ratsastukseen liittyvaa toimintaa. Myos tilan vanha poromerkki on otettu kayttoon ja
niinpa yhtena erikoisuutena tilan isdnnan harrasteporot asustavat pihapiirissa.

https://www.hulkoff.se/



https://www.hulkoff.se/
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PESULA LANTBRUK

Siirryimme kymmenisen kilometria jokivartta alaspdin Pesulan luomutilalle. Tilalla on maidontuotantoa ja
rypsin ja sinapin kasvatusta. N&itd molempia kasveja myods jatkojalostetaan, rypsia rehuksi ja 6ljyksi ja
sinapinsiemenia tilan omalla reseptilla valmistettavaksi sinapiksi. Rypsipelletistda on kehitetty myds
uutuustuote siemenndkkari. Tila on yksi Ruotsin kolmesta sinapinviljelytilasta.

Tilalla on peltoa 250 hehtaaria. Vuonna 2013 rakennetussa robottinavetassa on yhteensa 120 eldint3, joista
lypsavia 60. Lehmat ovat padasiassa valtarotuja, mutta joukossa on myods muutamia tunturilehmia ja

jerseyrotuisia.

Per Pesula sai vastailla retkeldisten mitd moninaisimpiin kysymyksiin. (Kuva: Paivi Soppela)

Navetan ylakertaan on tehty tila, josta ikkunan l3api pddsee seuraamaan lehmien elamaa. Tilalla vierailee
paljon koululaisia ja joka kevat tilan pihapiirissa jarjestetdan laitumellelaskujuhla ja sen yhteydessa
maatalouskonendyttely. Tila on muutenkin aktiivisesti mukana erilaissa tapahtumissa. Tilan omassa
pihapiirissa on entisesta saunasta muokattu pieni tilamyymala, jossa on tilan omien tuotteiden lisdksi paljon
lshialueen pienten elintarvikejalostajien ja kasityoldisten tuotteita. Tilan eménta Asa Pesula on my6s taiteilija
ja kehitellyt myyntiin paljon erilaisia koruja ja muita taidekasitoita. Pihapiirissa olevassa vanhassa navetassa
on navettagalleria, jossa jarjestetddn taidendyttelyitd ja tyopajoja. Parhaillaan sielld oli meneilldan
valokuvanayttely, joka perustui tilasta ja sen elamasta tehdyn valokuvakirjan kuviin.

Rypsioljyn puristuslaitteisto toimii navetan yhteydessad olevassa ladossa, josta on johdettu putki 6ljyn
pakkaamotilaan. Pakkaamo-pullottamo on tehty vanhaan poroteurastuksissa kadytdssa olleeseen
pakastekonttiin muokkaamalla siita terveystarkastajan ohjeiden mukaisesti elintarvikkeiden pakkaamiseen
hyvaksytty tila. Pullotusketjussa keskikokoisia pulloja pystytdadan pullottamaan noin sata tunnissa.
Pakkauskokoja on kolme, pieni 100 g “tuliaispullo”, isompi kotikeittidpullo ja kolmen litran
suurtalouskanisteri.
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Pakastekontista muokattu rypsi6ljyn pullottamo on pieni mutta tehokkaaksi suunniteltu.
Per esittelee kotikdyttoon tarkoitettua 200 gramman 6ljypulloa (Kuva: Pertti Leinonen)

Per Pesulan mielesta luomutuotanto on tilalle oikea valinta, vaikka tarkastukset ja luomuun (Ruotsissa KRAV)
liittyva byrokratia ovatkin valilla rasittavia ja turhauttaviakin. Maitoon tulee kuitenkin 1,3 kruunun luomulisg,
mika lisda kannattavuutta. Luomun vuoksi tilan eldimet ovat ulkona neljd kuukautta vuodessa, josta
vahintdan kaksi kuukautta laitumella. Karjan keskituotto on 8000 kiloa vuodessa ja maidon rasvaprosentti
4,2. https://pesulalantbruk.se/

OILIN TILAPUOTI

Viimeinen vierailukohde oli Suomen puolella Jaatilassa oleva Qilin tilapuoti. Puodin on perustanut Oili
Tiuraniemi vanhaan kylakauppaan, koska halusi ryhtyd myymaan oman maitotilan tuotteita ja muitakin
ldhialueen pienten tuottajien valmistamia elintarvikkeita.

Perheenjasenten omistamalta maitotilalta tulevat teuraat viedaan Leivejoen teurastamoon ja sielta
jalostettavaksi Tervolan Louelle Medn Lihan tiloissa mm. grillimakkaraksi, juustobalkaniksi,


https://pesulalantbruk.se/
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lamminsavunauta- ja naudanlihaleikkeleiksi. Tilalla on yhden robotin navetta ja 60 lypsylehmaa. Tilalla
kasvatetaan myos lihakarjaa, yhteensa eldimia on noin 160.

Puodissa on lisdksi myytavana lahialueen tuottajien tuottamaa, eri asteisesti jalostettua lammasta, hirvea ja
leipomotuotteita sekd paikallisen jaatelotehtaan Arctic Ice Cream Factoryn Louella valmistamaa jaateloa.
Lisdksi myynnissa on paikallisten lampureiden tuottamia villalankoja ja taljoja ja myds muita kasitoita.

Tilapuoti muuttaa lahitulevaisuudessa pari kilometria Rovaniemen suuntaan, kunhan kiinteistokaupat
varmistuvat. Tuleviin tiloihin pddsee muuttamaan pienen remontoinnin jalkeen.
https://www.facebook.com/pages/category/Local-Business/Qilin-tilapuoti-175286413133156/

MATKAN JALKILOYLYT

Kokonaisuudessaan Pohjois-Ruotsin opintoretki oli hyvin antoisa ja innostava kokemus, jota muistellaan viela
pitkddn. Kolmen paivan aikana ehdimme ndkemaan ja kuulemaan paljon hyvid esimerkkeja siitd, miten
pohjoisen maatiloilla parjataan, kun tunnistetaan omat vahvuudet ja mahdollisuudet ja lahdetdan rohkeasti
kestavan kehityksen, Idahiruoan ja monipuolistamisen tielle. Tutustuimme niin vuohi- kuin nautatalouteen,
maidon ja lihan jalostukseen, kasvinviljelyyn, suoramyyntiin, tuotteistamiseen ja brdndaykseen seka
matkailun ja ohjelmapalvelujen moniin mahdollisuuksiin.

Tunturikarjaa on Ruotsin Lapissa verrattain vahdn, mutta sitd pidetdaan hyvin arvossa ja tunturikarjaa pitavien
madra on nousussa. Vuollerimin tunturikarjatilalla on kehitetty hyvin toimiva konsepti tunturikarjatilan seka
erilaisten maatila- ja matkailupalveluiden ymparille. Vuollerimin kyld ja sen vahva yhteisollisyys ja
monipuolinen yrittelidisyys, mita kylayhteiso on kehittanyt, teki retkelaisiin suuren vaikutuksen. Kyld on hyva
esimerkki siitd, etta pieni ja syrjdinenkin yhteisd voi olla elinvoimainen, jos koko kyldn asukkaat otetaan
mukaan kehittdmiseen omine vahvuuksineen.

My0Os Ruotsissa maidon tuottajahinta on alhainen suureen meijeriin toimitettaessa, joten tiloilla onkin
lahdetty kehittamaan uusia tapoja nostaa kannattavuutta. Matkalla nahdyilla tiloilla ndma lisdansiot tulivat
matkailusta, maatilan raaka-aineiden jatkojalostuksesta, suoramyynnista ja kasvinviljelyn erikoistumisesta.
Tilalliset olivat lahteneet kouluttautumaan jatkojalostuksen ja erikoistumisen vuoksi kauemmaksikin, koska
halu kehittaa uutta ja monipuolistua myds ammatillisesti on ollut niin suuri. Tuotannon monipuolistaminen
antaa myds henkisesti paljon, tavanomaisen tilanpidon lisdksi tuotekehitys ja muut tilan kehittamistyo tuo
tyohon mielekkyytta ja vaihtelua. Esimerkiksi vuollerimilaisilla tuntui olevan niin kova vauhti paalla, etta joku
retkeldisista esittikin kysymyksen jaksamisesta. Vastaus oli, ettd kun saa tehda sitd mita rakastaa ja kaikki
tehd&dan yhdessa, on se hyvin voimaannuttavaa ja sen vuoksi siihen ei vasy.

Saimme kdsityksen, ettd Ruotsissa ollaan ldhiruuan tuottamisessa ja brdanddamisessa Suomea paljon
pitemmalld. Jos Suomessa aiotaan paastd ldhiaikoina vastaavalle tasolle, on meilla panostettava
huomattavasti nykyistd enemman paikallisen ruoantuotannon tukemiseen sekd halukkaiden maatilallisten
kouluttamiseen ja tuotekehitysty6hon. Yksi keino padsta lahiruuan tuotannossa eteenpdin on saada se
tuotekehityksen avulla laadullisesti nykyistda korkeammalle tasolle. Yksi ratkaisu voisi olla perustaa saman
tyyppinen laadukkaan ldhituotannon osaamiskeskus kuin ruotsalaisten Eldrimner on. Pienelld paikkakunnalla
kunnianhimoisesti aloitettu toiminta on tuottanut jo valtavan paljon osaamista ja uutta elinkeinollista
pohinda koko Ruotsin maaseutualueelle. Eldrimnerin tuotekehityksen avulla valmistetut tuotteet niittavat
palkintoja artesaaniruokakilpailuissa ja laaturuokaa arvostaville paikallisille ja matkailijoille voidaan tarjota
vyhda enemman huipputuotteita. Ruokamatkailu on yksi nopeimmin nousevia matkailutrendeja ja sen
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keskeisid osia on nimenomaan laadun ja erikoisuuksien etsiminen ja niistd nauttiminen valmistuspaikalla.
Paikallisista raaka-aineista on mahdollista valmistaa ainutlaatuisia tuotteita, joita ei muualta saa isolla
rahallakaan. Lisdksi on huomionarvoista, ettd paikallinen ruoantuotanto tukee omavaraisuutta ja siita
saatavat tulot jadvat hyodyttamaan paikkakuntaa. Samalla se on ekologista, kun kuljetuskustannukset
pienenevat.

Tunturikarjan lehmat ovat hyvin saman nakoisid ja saman oloisia kuin lapinlehmat, joskin niiden varikirjo on
monipuolisempi. Karjoissa oli useitakin mustia ja ruskeita lehmia, myos "ayrshiretyyppista” varitysta nakyi
jonkin verran. Ruotsissa tunturikarjarotuisia lehmia on risteytetty aikanaan etenkin ruotsinpunaisen rodun
kanssa. My0s tuotosluvut ovat lapinlehman luokkaa (noin 5500-6000 kiloa), vaikkakin vierailutiloillamme oli
tunturikarjalla paasty yli 7000 kilon vuosituotoksiin. Kuten lapinlehmakin, tunturikarjan eldimet viihtyvat
hyvin luonnonlaitumilla ja maisemanhoitolehmina ja kevyen rakenteensa vuoksi liikkuvat vaikeammassakin
maastossa helposti. Ne myos hyddyntavat metsalaidunten kasvilajeja monipuolisesti.

Tunturikarja on nyt kovasti nousussa Pohjois-Ruotsissa. Seka sen maidon ettd lihan kayttda ja jatkojalostusta
oli meneilladan useammassa paikassa. Rodun tilanne on sielld yhta vaakalaudalla kuin lapinlehman Suomessa,
joten syyt pitda karjaa ovat myos ruotsalaisilla eldingeenivarojen ja kulttuurihistorian vaalimista. Kuitenkin
vierailupaikoissamme korostettiin sitd, ettd rotu on sdilytettdva tuotantoeldimena, jotta kanta kehittyy ja
pysyy vahintadnkin niin hyvana kuin se nyt on. Tunturikarjan ruokinnassa oltiin tiloilla paadytty hyvin
heindvaltaiseen ja niukan vakirehun rehustukseen, joka todenndkdisesti olisi parempi ratkaisu myos
lapinlehmien ruokinnassa, ainakin juustontuotannon ja maidon rasva- ja valkuaispitoisuuksien kannalta.

Kaiken kaikkiaan matka oli erittdin onnistunut kaikkien osallistujien mielesta. Tutustumiskohteissa oli
kehitetty monipuolisesti uusia ideoita ja myos tulevaisuudensuunnitelmia oli paljon. Matkan tarkeimpia
oppeja olivat yhteistyon ja verkostoitumisen seka ennakkoluulottomien ideoiden tuomat mahdollisuudet.
Jatkojalostus ja tuotekehitystyo tilanpidon ohella on aikaa vievaa, joten yhteistyokumppaneiden 16ytaminen
on tilallisille iso asia. Yhdessa toimien myods ideat jalostuvat ja kehittyvat eikd uupumuskaan paase niin
helposti yllattamaan. Erikoistuminen maatilalla voi tapahtua hyvin monella tavalla, esimerkiksi
alkuperdiskarjarodun mutta myds pohjoiseen sopeutuneen aromaattisen tai muilta ominaisuuksiltaan
arvokkaan kasvinlajin tai -lajikkeiden avulla. Ndimme vierailukohteissa, ettd syrjdinen sijainti tai tilan pieni
koko eivat ole esteita toiminnan kehittdmiseen, jos vain halua, rohkeutta ja tahtoa tuotekehitykseen ja uusiin
innovaatioihin riittaa.

Kiitos kaikille retkelaisille mahtavasta yhteishengesta ja hienosta reissuseurasta! Erityiskiitokset tulkillemme
ja oppaallemme Kristiina Lehtoselle korvaamattoman suuresta avusta sekd ennen matkaa etta sen aikana.
Kiitokset myos ruotsalaisille emaénnillemme ja isdnnillemme iloisesta ja avuliaasta vastaanotosta.
Lehmanhenkayksen [ammin kiitos tietysti myos kaikille kohtaamillemme tunturilehmille!

Rovaniemelld 12.6. 2019 Anne Tuomivaara, Riikka Tuomivaara ja Paivi Soppela
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