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HANKKEESTA

Lapinlehmaan perustuvan erikoistumisen mahdollisuudet osana pohjoisia
elinkeinoja -hankeessa (Lappari-elinkeino) tutkitaan pohjoisiin
alkuperaisrotuihin kuuluvan lapinlehman maidon ja lihan ominaisuuksia ja
tuotetaan uutta tietoa lapinlehman pidosta seka sen muista erityispiirteista
verrattuna valtarotuihin. Saatuja tuloksia hyddynnetdan lapinlehmaan
liittyvien tuotteiden ja palveluiden kehittamisessa.

Lapinlehman maidon tuotekehityspajat kuuluvat hankkeen tydpakettiin 2:
Lapinlehman maidon ja lihan jatkojalostus, prosessiominaisuuksien
tutkiminen ja testaaminen, lapinlehmajalosteiden hinnanmuodostus ja
markkinoinnin mahdollisuudet.

Lapinlehman maidon tuotekehitystydpajoja jarjestetaan kaksi, molempien
kesto on kaksi paivaa ja koulutusta 8 tuntia/paiva, yhteensd nelja
koulutuspaivaa.

SUUNNITTELU, KILPAILUTUS JA HANKINNAT

Tybpajojen suunnittelu aloitettiin jo kevaallda 2021. Kemi-Tornionlaakson
koulutuskuntayhtyma Lappian tyéelama- ja
yrityspalveluyksikkd/hankepalveluyksikkd kilpailutti Lapinlehmaan
perustuvan erikoistumisen mahdollisuudet osana pohjoisia elinkeinoja -
hankkeen asiantuntijaluennot. Hankintamenettelyna kaytettiin kevytta
rajoitettua menettelya. Tarjouspyyntdasiakirjat lahetettiin 27.4.2021
sahkdpostitse kolmelle eri palveluntarjoajalle. Tarjousten avaustilaisuus
pidettiin 17.5.2021. Lasna olivat Ammattiopisto Lappian projektipaallikkd
Ritva Pesonen ja hankintakoordinaattori Riitta Raisanen. Kouluttajaksi
lapinlehman maidon tuotekehityspajoihin valittiin Johanna jeesaa tmi.
Johanna Aho.

Koulutustilaksi varattiin  Ammattiopisto Lappian Tornion toimipaikasta
opetuskeittio ja teorialuentotilat. Koulutusta varten tehtiin myds
hankintoja; suojavarusteita ja tuotteiden pakkausmateriaaleja seka
lapinlehman maitoa. Lapinlehman maidosta osa saatiin Ammattiopisto



Lappian Louen toimipaikan opetusnavetasta ja osa Torniolaiselta Veikkolan
tilalta. @ Separaattori  vuokrattiin  torniolaiselta  Ilmari  Majurilta.
Koulutuksessa tarvittava pH -mittari hankittiin Ammattiopisto Lappian
Louen toimipaikan kalustoon ja sitd voidaan my6éhemmin kayttaa
muussakin opetuksessa ja koulutuksissa. Tarkka vaaka hapatteiden
punnitsemiseen saatiin lainaksi Anne Tuomivaaralta. Koulutuksessa
tarvittavat hapatteet hankki kouluttaja Johanna Aho. Muut tarvittavat
valineet ja laitteet I16ytyivat koulutukseen varatusta opetuskeittiosta.

Koulutusta markkinoitiin hankkeeseen osallistuville mm. hankkeen
facebook -sivujen kautta seka kohdennetuilla sahkdpostiviesteilla.
IImoittautumisten vastaanotosta vastasi hankkeen projektikoordinaattori
Anne Tuomivaara.

Medialle koulutuksesta tehtiin tiedote 16.11.2021, jonka tekemiseen
osallistui Ammattiopisto Lappian viestintd- ja markkinoitipalveluista
tiedottaja Eija Hiukka.

LAPINLEHMAN MAIDON TUOTEKEHITYSPAJA:
TOTEUTUS, SISALTO JA OSALLISTUJAT’

Lapinlehman maidon ensimmadinen tuotekehityspaja jarjestettiin
Ammattiopisto Lappian Tornion toimipaikan opetuskeittiossa 18.-
19.11.2021. Kahden pajapaivan yhteisena teemana olivat
hapanmaitotuotteet.

Lapinlehman maidon kahteen ensimmaiseen tuotekehityspajaan osallistui
13 kurssilaista ja kaksi hankkeessa tydskentelevaa. Pajan toisena paivana
mukaan tulivat lisaksi hankkeen johtaja Paivi Soppela ja tutkija Nuccio
Mazzullo.

Lapinlehman maidon tuotekehityspdivien ohjelma oli tiivis. Aluksi
opiskeltiin teoriaa aiheena:

- maito hapanmaitotuotteiden raaka-aineena

- hapatteiden ominaisuuksista ja kaytdsta

- hapanmaitotuotteiden prosessivaiheet ja niiden merkitys

- tuotteistaminen; lisdaineiden ja entsyymien mahdollisuudet



Teoriaosuuden jalkeen ensimmainen koulutuspdiva koostui kaytannoén
maitotuotteiden valmistuksesta. Tydohjeen mukaan valmistettiin viilia,
jogurttia, kefiiria, piimaa, smetanaa ja rahkaa eri hapatteiden avulla.

Toisena koulutuspadivana jatkettiin hapanmaitotuotteiden valmistusta ja
pakattiin tuotteet sekd jarjestettiin aistinvarainen arviointi valmiille
tuotteille maistelemalla ja arvioimalla tuotteiden ulkonakda ja rakennetta.

Toisen koulutuspdivan teorialuentojen aiheena olivat:

- jogurtin, viilin ja rahkan reseptiikka

- hapanmaitotuotteiden laatutekijat, virheet ja niiden syita
- tietoa tiloista, laitteista ja hinnanmuodostuksesta

- omavalvonta ja viranomaisvaatimukset

- tuotekehityksen ja markkinoinnin mahdollisuudet

Toisen koulutuspdivan loppupuolella median edustajilla oli mahdollisuus
tulla paikan paalle tutustumaan lapinlehman maidon jatkojalostukseen.
Paikalle tuli toimittajat Yle Kemista, Lounais-lappi lehdesta ja Kotikulma -
lehdesta. Yle Kemi teki jutun radioon ja Lapin televisiouutisiin 23.11.2021.
Kotikulma lehti teki jutun lehteen keskiviikon 24.11.2021 numeroon ja
Lounais-lappi 1.12.2021 ilmestyneeseen lehteen. Lappian viestintatiimin
juttu pajasta ilmestyi tammikuussa 2022 ja jaettiin 1dhinna talon omille
kanaville ja uutiskoosteisiin.
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LAPINLEHMAN MAIDON TUOTEKEHITYSPAIVA:
OSALLISTUJIEN PALAUTE

PALAUTEKOOSTE MARRASKUUN 2021 MAITOTYOPAJASTA koonnut Anne Tuomivaara

(pajapaivat Ammattiopisto Lappian Tornion kampuksella 18.-19.11.)

1. kysymys
Minka kouluarvosanan (4-10) annat maitoty6pajan sisdllélle? Voit perustella arvosanaasi
sanallisesti.

Arvosanojen keskiarvo 9,06

Arvosanoja 12 kpl

2. kysymys
Minka kouluarvosanan (4-10) annat maitotyopajan kouluttajalle? Voit perustella arvosanaasi
sanallisesti.

Keskiarvo 9,4
Arvosanoja 13 kpl

3. kysymys

Minka kouluarvosanan (4-10) annat maitotydpajan koulutustilalle (keittio ja teoriatila, muut tilat)?
Voit perustella arvosanaasi sanallisesti.

Keskiarvo 8,42
Arvosanoja 12 kpl

4. kysymys

Minka kouluarvosanan (4-10) annat hankehenkiloston toiminnalle maitotyopajan aikana? Voit
perustella arvosanaasi sanallisesti.

Keskiarvo 8,73

Arvosanoja 12 kpl
- yksi vastaaja antoi kaksi arvosanaa, yksi vastaaja ei antanut arvosanaa

5. kysymys

Toimivatko maitoty6pajan yleiset kaytannon jarjestelyt mielestasi

huonosti ‘ 0 ‘ 0%




melko huonosti 0 0%
melko hyvin 1 9,1%
hyvin 5 45,4
%
erinomaisesti 4 36,4
%
perustelut arviolleni 1 9,1%
- Hyvin
- aamulla puuttuivat opasteet, joka hankaloitti tydpajatilojen I6ytadmista.

6. kysymys

Oliko maitotyopajan tiedottaminen etukateen ja pajapaivien aikana

huonoa 0 0%
melko huonoa 0 0%
melko hyvaa 1 8,3%
hyvaa 5 41,7
%
erinomaista 5 41,7
%
perustelut 1 8,3%
- Huonosti tehty lomake, ei voi valita useaa kohtaa, antaa arvostelua ja
perustelua
7. kysymys
Olivatko tyopajan yhteydessa jarjestelyt ruokailut ja majoitusmahdollisuudet
huonot 0 0%
melko huonot 0 0%
melko hyvat 1 8,3%
hyvat 6 50 %
erinomaiset 5 41,7
%
perustelut 0 0%
8. kysymys

Koetko saaneesi maitoty6pajasta hyotya yrityksellesi tai sinulle henkilokohtaisesti? Voit perustella
sanallisesti.



kylla koen hyotyneeni 12 100
%
en koe hyodtyneeni 0 0%
en 0saa sanoa 0 0%
perustelut 0 0%
9. kysymys

Aiotko hy6dyntaa tyépajassa saamiasi oppeja omassa yritys- tai muussa toiminnassa? Voit valita

useita vaihtoehtoja.

kylla aion yritystoiminnassa 4 33,3
%
kylla aion muussa toiminnassa 9 75 %
en aio hyodyntaa 0 0%
€en 0saa sanoa 1 8,3%
lisakommentti 1 8,3%
- otan tuotekortit kayttoon
10. kysymys
Lisasiko tyopaja kiinnostustasi lapinlehmaa ja sen maidon jatkojalostamista kohtaan?
kylla lisasi 9 75 %
ei lisannyt 0 0%
kiinnostus pysyi saman kuin ennen tydpajaa 2 16,7
%
en 0saa sanoa 0 0%
lisakommentti 1 8,3%
- Minua kiinnosti maidon jatkojalostaminen yleensa, lapinlehman maito ei
valttamatta anna minun toimintaan lisdarvoa
11. kysymys
Aiotko osallistua Lappari-elinkeino -hankkeen muihin tyépajoihin?
kylla melko varmasti 7 58,3
%
aivan varmasti 2 16,7
%
en todennakoisesti osallistu 0 0%
en osallistu 0 0%
en tieda vield osallistunko 3 25%




12. kysymys

Lappari-elinkeino -hanke jatkuu kesaan 2023 saakka. Mita toiveita ja evastyksia sinulla on
hankkeen toteuttajille?

- Koulutusajankohdat ois passeleita touko- ja marraskuulle.

- Mahdollisimmanaikaisin tulevien pajojen ohjelma ja ajankohtien julkaisu

- Tiivis yhteistyd ammattiopisto Lappian kanssa, sitten kun lapinlehmat saapuvat sinne!

- Taman tyyliset kurssit ovat todella loistavia.

- Muita vastaavia kursseja maidon jatkojalostamisesta, valineiden kayttoa jne.

- Voitasiko yhdessa, tai jonkun osaajan kanssa, pohtia markkinointia, hinnoittelua, ylipaataan
kaupallistamista Lapparin maitotuotteille

- Pakastekuivaus on tulevaisuuden sdilontdamuoto. mm. Kajaniin on tulossa jo tehdas ja
yrityshankkeita on asiaan liittyen meneilla silla alueella, sekd Kao:n oppilaitokselle on
hankittu oma pieni laite milld voi tehda koe eria. Onko Lappi alueena ja hankkeissa ollenkaan
hereilld tassa asiassa? Toivoisin pakastekuivaus mahdollisuutta myos télle alueelle.

- Suomesta puuttuu myds kosmetiikan turvallisuusselvityksen tekijoitd, niita ei I6yda mistaan
ja ne harvat mita on perivat selvityksesta jarjettomia hintoja, kun ei ole tekijoita.
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